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[ hakkimizda { about us

KORALP

Tiirkiye'de 1980 yilinda basladigimiz faaliyetlerimize bugiin istanbul ve
Malatya'da bulunan fabrikalarimizdaki tretimlerimiz ile  Romanya ve
Moldova'daki magazalarimizda gorevli profesyonel kadromuzla sektore
hizmet vermekteyiz

Genel Gida proses makineleri, Taze ve Kuru meyveler, sebzeler ve bitkileri
islenmesine yonelik komple tinite, makine ve ekipman desteklerimiz ile
musterilerimize ihtiyaclar dogrultusunda 6zellestirilmis, egitim ve entegre
¢ozlimler Giretiyoruz.

Kamu ve 6zel sektor kuruluslartile birlikte yirattigiimiz projelerimizde
oncelikle baslangic yapilanmasi, sireg tasarimlari, genel organizasyon
tasarimi ile sektordeki bilgi paylasiminin tasarlanmasi ve gelistirilmesini

iceren calismalarile kullanicilarin kurumsal gelisimi hizlandiriimaktadir.

Amacimiz; ¢alismalarimiz ile mikemmelligin belirleyicisi, sektorde

saygl duyulan bir kurum olmak ve bu saygiyr daimi kilmaktir.

Hedefimiz; Teknolojik ar-ge (arastirma-gelistirme) calismalarimiz ile
Uretim hatlarimizdaki makinelerin ve ekipmanlarinin verimliligi sonucu
olusan talepleri genis kapsamli, amacina uygun uluslararasi

standartlarda strreklilik ilkesiile kullanicilarin birincitercihi olmaktir.

Prensiplerimiz; KORALP, Dodaya saygiilkesiile A++ enerijili verimi
yiksek performansli isleme makine ve ekipmanlarin tretimini
gerceklestirmektedir.

Hizmetlerimizin kalitesini daha iyi kilmak icin etkin ve yaratici iletisim
kurmak. Gereksinimleri analiz ederek, musterilerimizi profesyonel
hizmetlerden faydalandirmak.

Musterilerimizin taleplerini bilimsel calismalar ile sonuclandirarak,
bizden beklentilerini asan hizmetler sunmamizi saglayan hizmet hedefleri
gelistirmek ve hedeflerimize ulasabilmemizicin uygun bir misteri hizmet
planthazirlamak, degerlendirmelerini diizenliistemek.

Talepleri yerine getirmek, olasi sorunlari 5ngérebilmek ve siirprizlerin
olusmamasi icin planh uygulama yapmak ve teknik yada hizmet
sorunlarini  zamaninda, karsilikli saygi anlayisi icerisinde ele alinarak

¢ozlimlemektir.

As KORALP

We provide service to the sector with our operations that we started in
Turkey in 1980, with our production at our factories in Istanbul and Malatya
today, and with our professional staff working at our stores in in Romania
and Moldova.

We produce general food processing machinery, complete unit,
machinery and equipment for processing of fresh and dry fruits, vegetables
and plants that are customized according to the needs of our customers,
and provide trainingand integrated solutions in this regard.

In our projects that we conduct jointly with public and private sector
organizations, corporate/enterprise development of customers is
accelerated with activities such as first of all the initial structuring, process
designing, overall organizational designing, designing and developing the

information sharingin the sector.

Our aim is to lead the excellence with our works, to remain a respected

company inthe sectorandto make this respect permanent.

Our goal is to make, with our technological R & D (research and
development) studies, the demands as a result of efficiency of equipment,
machinery in our production line wide range and in accordance with
appropriate international standards and the principle of continuity, make

these products thefirst choice of the users.

Our Principles are to produce KORALP A + + energy efficiency, high-
performance processing machinery and equipment, with the principle of
respectfor nature,

To have effective and creative communication in order to better quality

of our services. To provide our customers with professional services by
analyzing therequirementsin that sense.
To conclude our customers' demands with scientific work, to develop
service targets that will enable us to provide services that exceed the
expectations of our customers, and to prepare an appropriate customer
service plan in order to reach our goals and to require for regular
assessments of this plan.

To fulfill the demands, foresee potential problems and make planned
applications in order to avoid surprises and to timely analyze technical or

service shortcomings, by taking in the spirit of mutual respect.

KOPAJIbIN

CBoto feATeNnbHOCTb Mbl Havanu B 1980 r. B Typuumn, Ha cerogHAWHUN
LeHb Mbl OCylleCcTBNAEM BbiNyCK npoaykumm Ha dabpukax,
pacnonoxeHHblx B Ctambyne n ManaTtbe, a TakKe yCrewHo BeAeM
TOProBJI0 Yepes MarasuHbl, OTKPbITble B PymbiHMM 1 Mongose.

Mpy nomoLM MalunH, 060pPyAOBaHNA U YCTaHOBOK, MpefHa3HauYeHHbIX
Ana 06paboTKM CBEXMX 1 CYLLEHbIX GPYKTOB, OBOLLEN 1 TPaB, Mbl CO3AaeM
OpuUTrMHaNbHble pelleHns, HanpaBileHHble Ha YAOBNEeTBOpPeHMe
noTpebHOCTeN KNNEHTOB.

B npoekTax, KoTopble Mbl OCylWeCcTBiAeM COBMECTHO C
roCcyAapCTBEHHbBIMY U YAaCTHBIMY OTPACEBbIMY OpraHu3auuaMu, npexae
BCEr0 Mbl CTapaeMcs YeTKO OnpeaennTb Hauyano, HameTuUTb MpoLuecc,
061yt opraHm13aLuuto 1 Hanagutb obmMeH nHbopMaL e, YTo 3HaUnTeNbHO
yCcKopsieT KoprnopaTUBHOe pa3BuTue.

Hawa yenb - cTaTb NpeanpuaTeM, KOTOPOE NMOJb3yeTcs aBTOPUTETOM U
yBaKeHVieM B CBOEI OTpacnv, v ienaTb BCe A1 TOro, YToObl He yTPaTUTb 3TO
yBaXKeHue.

Hawwu cTtpemneHms - npoBoas MoAepHM3auuio, NOBbICUTb
NPOW3BOAMNTENBHOCTb HAWKMX CTAHKOB M MalMH NPU MOMOLYU HaLKX
Hay4yHO-MCCNIefoBaTeNbCKUX Pa3paboToK, MOBLICKB TEM CaMbIM CMPOC Ha
HUX, BbIMyCKaTb NPOAYKLVIO B COOTBETCTBUN C MOXKENAHVSAMU KJIMEHTA, TEM
cambIiM cTaB Hambonee npepnoyMTaemMoll TOProBO MapKoW cpepu
notpe6utenen.

Hawwu npuHumunbl - dupma «KOPAJIbI» GepexHO OoTHOCUTCA K
OKpYy»alolen cpefe v NO3TOMY BbliMyCKaeT BbICOKOMPOAYKTUBHbIE
MalvHbl AnA 06paboTKM NpodyKToB M 06opynoBaHMe, OTHOCAWMeCA K
Knaccy aHepronotpebneHuns A++.

MbI cTapaemca obecneunTb 3GdEKTUBHBIN U KpeaTUBHBIV NoAXon AnA
MOBbILLIEHMSA KaueCTBa Hallero 06cnyKnsaHusa. AHanmsnpys notpebHocTy,
Mbl CTPEMUMCA ObITb MOMIE3HBIMU CBOVM KJIMEHTAM, NpefoCcTaBnAs
npodeccroHanbHble yCyru.

MpuHUMN Hawel Pa6oTbl — MHAMBUAYANbHbIA NMOAXOA K KaXKAoMy
KNMEeHTY, 06s3aTeslbHO YUUTbIBAaeM BCe MOXeNaHus KineHTa. Mol
cTapaemca O6CNYXUTb KJIMEHTa TaK, YTobbl KauecTBO 06Cy»KMBaHWA
MPeB30LUIO BCE ero OXMAaHWA, pa3paboTaB 0CcoObIN NOAXOA K KaKaoMy
KIIVIEHTY.

[lna Toro, uTo6bl yOBNETBOPUTL BCE MOXKENAHUA KNNEHTa, NpeaBUaeTb
BCE BO3MO>KHble NPenATCTBYA Y NPefoTBPaTUTb HEMPUATHbIE CLOPNPK3bI,
a TaK »ke npobnembl C 06CNyKMBaHMEM UM NPOGNIEMbI TEXHUYECKOTO
XapaKTepa, Heo6X0AVMMO NCKATb PELLEHUA OBLMMI YCUNMAMU, B PaMKax

yBaXXeHWA 1 B3aUMOMNOHNMaHUA.

KORALP

Avec nos activités débutées en 1980 en Turquie, nous rendons
aujourd'hui service au secteur avec notre cadre professionnel en fonction
dans nos magasins en Romanie et en Moldavie avec nos productions
réalisées dans nos usines se trouvanta Istanbul eta Malatya.

Nous créons des solutions personnalisées, de formation et intégrées a
nos clients en vertu de leurs besoins avec nos soutiens de machines
processus alimentaire générales, d'unité compléte en vue du traitement
des fruits frais et des fruits secs, des [égumes et des végétaux, de machines
etd'équipements.

Dans nos projets que nous menons avec les établissements du secteur
public et du secteur privé, le développement institutionnel des
utilisateurs s'est accéléré avec les travaux comprenant en priorité la
structuration de départ, les conceptions du processus, la conception
générale de I'organisation avec la conception et le développement du
partage d'informations du secteur.

Notre but; est d'étre un établissement déterminant le parfait et
respecté dans le secteur avec nos travaux et de rendre permanent le
respect.

Notre objectif ; est d'étre le premier choix des utilisateurs avec le
principe de continuité dans les normes internationales conformes a son
objectif, dans un large cadre des demandes formées suite a la rentabilité
des machines et des équipements de nos lignes de production avec nos
travaux R&D technologique (Recherche & Développement).

Nos principes; Avec le principe de respect a la nature, KORALP réalise la
production de machines et d'équipements de traitement a haute
performance et haute rentabilité avecl'énergie A++.

Etablir une communication efficace et créative pour rendre meilleure la
qualité de nos services. En analysant les besoins, faire profiter nos clients
desservices professionnels.

En concluantavec des travaux scientifiques les demandes de nos clients,
développer les objectifs de service assurant notre présentation des
services dépassant les attentes et préparer un plan de service clientele
conforme pour atteindre nos objectifs, demander régulierement les
évaluations.

Mettre en place les demandes, pouvoir prévoir les probléemes
probables et réaliser une application planifiée pour que les surprises ne
se forment pas et résoudre les problemes techniques ou de service dans
les temps et dans le cadre de respect mutuel.
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TEXHONOTUW OBPABOTKY OBOLLIE/ U dPYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

MEYVE VE SEBZE iSLEME TEKNOLOJILERI
' FRUIT AND VEGETABLE PROCESSING TECHNOLOGY LINES

) GN HAZIRLIK EKiPMALARI EQUIPMENT FOR PRELIMINARY PREPARATION

YIKAMA UNITELERI WASHING UNITS

KALIBRASYON UNITELERI CALIBRATION UNITS

TASIMA SISTEMLERI TRANSPORTATION SYSTEMS
PISIRME VE HASLAMA UNITELERI COOKING AND BLANCHING UNITS
KIMYASAL KONTROL UNITELERI CHEMICAL CONTROL UNITS

KESME VE DOGRAMA UNITELERI
DOLUM TARTIM UNITELERI
YARDIMCI EKIPMAN VE BUTUNLEYICI MAKINELER

CUTTING/SLICING AND SHREDDING/CHOPPING UNITS
WEIGHING AND FILLING UNITS
AUXILIARY EQUIPMENT AND INTEGRATED MACHINES

ISITMA - SOGUTMA - KURUTMA TEKNOLOJILERI E!]
HEATING - COOLING - DRYING TECHNOLOGY LINES
TEXHOMOMNUW HATPEBAHUS - OXJTAXKAEHMS - CYLLIKK
LES TECHNOLOGIES DE CHAUFFAGE - DE REFROIDISSEMENT - DE SECHAGE
) KURUTMA UNITELERI DRYING UNITS

NEM ALMA UNITELERI DEHUMIDIFICATION UNIT

PISIRAE ONITELERI HEAT GENERATION UNITS

ISI URETIM UNITELERI

SOGUTMA UNITELERI COOLING UNITS

_i @ Copyright © Koralp
Wil

OBOPYLIOBAHYE /19 NPEABAPUTENbHOM OBPABOTKM
YCTAHOBKM [1)19 MbITbs NPOAYKTOB
KAJIMBPOBOYHBIE BJIOKK

CUCTEMbI NOLAYM

YCTAHOBKM 19 NPUrOTOBNEHNA NPOAYKTOB
YCTAHOBKM 19 XMMUYECKOTO KOHTPONS
YCTAHOBKM )19 PE3KN U U3MEJbYEHUA

YCTAHOBKM 119 ACOBKM W B3BELLMBAHUS
BCMOMOTATE/IbHOE OBOPYI0BAHUE

CYWIMNbHBIE YCTAHOBKM

YCTAHOBKM N9 YOANIEHUS U3BbITKOB BJIATU
YCTAHOBKY [I119 NTAPOBOI OBPABOTKI
YCTAHOBKM 119 CO30AHNA TENNIA
OXJTAXIAHOLLIME YCTAHOBKHU

LES EQUIPEMENTS DE PRE-PREPARATION

LES UNITES DE LAVAGE

LES UNITES DE VIBRATION

LES SYSTEMES DE TRANSPORT

LES UNITES DE CUISSON ET D'INFUSION

LES UNITES DE CONTROLE CHIMIQUE

LES UNITES POUR COUPER ET HACHER

LES UNITES DE REMPLISSAGE ET DE PESAGE

LES MACHINES AUXILIAIRES ET LES MACHINES INTEGRALES

LES UNITES DE SECHAGE

LES UNITES D'EXTRACTION D'HUMIDITE
LES UNITES DE CUISSON

LES UNITES DE PRODUCTION THERMIQUE
LES UNITES DE REFROIDISSEMENT

SERT GEKIRDEKLI GIDALARI iSLEME TEKNOLOJILERI

TEXHOJIOTWM OBPABOTKM NPOJYKTOB C TBEPA0/ CEPALIEBUHON
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES ALIMENTS A NOYAU DUR

' STONE FRUITS PROCESSING TECHNOLOGY LINES

) KAYISI GEKIRDEGI iSLEME UNITELERI
BADEM iSLEME UNITELERI
CEViZ ISLEME UNITELERI
FISTIK iSLEME UNITELERI
FINDIK iSLEME UNITELERI
MACADAMiA CEViZi iSLEME UNITELERI

APRICOT KERNELS PROCESSING UNITS
ALMONDS PROCESSING UNITS
WALNUTS PROCESSING UNITS
PISTACHIOS PROCESSING UNITS
HAZELNUTS PROCESSING UNITS
MACADAMIA NUTS PROCESSING UNITS

GIDA PROSES MAKINE VE EKIPMAN TEKNOLOJILERI m
FOOD PROCESSING MACHINERY AND EQUIPMENT TECHNOLOGY LINES
TEXHONOrU1 ¥ O60PY10BAHUE 111 O6PABOTKW NUALLIEBbIX MPOAYKTOB

LES TECHNOLOGIES DE MACHINES ET D'EQUIPEMENTS PROCESSUS ALIMENTAIRE

) GIDA KATKI URETIM UNITELERI / 10
PESTIL, KUMBE, UZUM SuCUGU / 10
CiGKOFTE URETIM HATLARI / 10
GIDA DEPOLAMA VE MUHAFAZA UNITELERI / 10
KARISIM MiKSERLERI / 10

SEPET-KASA-PALET-TAVA YIKAMA MAKINELERi

FOOD ADDITIVES PRODUCTION UNITS / 10

DRIED FRUIT ROLLUP, CHURCHKHELA, GRAPE SUJUK / 10
CIG KOFTE (STEAK TARTAR A LATURCA) PRODUCTION LINES / 10
FOOD STORAGE AND PRESERVATION UNITS / 10

MIXTURE BLENDER / 10

MALLUUHDI 14 MbITbl KOP3MH - ALLIMKOB - NMOAAOHOB U TAPDI

. BASKET - BOX - PALLET - PAN - WASHING TECHNOLOGY LINES m

LES MACHINES DE LAVAGE DE PANIER - CAISSE - PALETTE - POELE

) SEPETYIKAMA UNITELERi
PALET YIKAMA UNITELERI
TAVA - TEPSi - TABILDOT - KOVA - SiSE -
YIKAMA UNITELERi

BASKET WASHING UNITS

PALLET WASHING UNITS

PANS - TRAY - TABLE D'HOTE - BUCKET - BOTTLE -
WASHING UNITS

PALP
w For a Natural Life ...
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YCTAHOBKM 151 O6PABOTKM ABPUKOC C KOCTOYKO#
YCTAHOBKM NS OBPABOTKN MUHAANS

YCTAHOBKM NSl OBPABOTKMN IPELIKOr0 OPEXA
YCTAHOBKW A1 O6PABOTKU ®UCTALLEK
YCTAHOBKW AJ191 O6PABOTKU ®YHIOYKA

YCTAHOBKW NS OBPABOTKN OPEXA MAKALAMUSA

YCTAHOBKM [1191 NPONU3BO/ICTBA MULLIEBbIX I0BABOK
JINHWV 10 NPOW3BOACTBY MACTUNbI, KIOMBE,
YYPYXESTbI U YUAKEDTE

YCTAHOBKMU [/ CKIAAIMPOBAHUS U XPAHEHHUS
MPOYKTOB

MUKCEPbI

YCTAHOBKM )19 MbITbsl KOP3UH

YCTAHOBKW AN MbiTbA NOANOHOB
YCTAHOBKM )19 MbITbl TAPbI - NOAHOCOB -
TABNbAOT - BEAEP - BYTbIJIOK

N

LES UNITES DE TRAITEMENT DES NOYAUX D'ABRICOT
LES UNITES DE TRAITEMENT D'AMENDES

LES UNITES DE TRAITEMENT DE NOIX

LES UNITES DE TRAITEMENT DE PISTACHES

LES UNITES DE TRAITEMENT DE NOISETTES

LES UNITES TRAITEMENT DES NOIX DE MACAMADIA

LES UNITES DE PRODUCTION D'ADDITIF ALIMENTAIRE

PULPE DE FRUITS SECS, KUMBI, SAUCISSON DE RAISINS

LES LIGNES DE PRODUCTION DE BOULETTES DE VIANDE CRUE
LES UNITES D'ENTREPOSAGE ET DE PRESERVATION ALIMENTAIRE
LES MIXEURS DE MELANGE

LES UNITES DE LAVAGE DE PANIER
LES UNITES DE LAVAGE DE PALETTE

LES UNITES DE LAVAGE DE POELE - DE PLATEAU -
DE TABLEAU D'HOTE - DE SCEAU - DE BOUTEILLE
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fruit and vegetable
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI
TEXHOJ1I0IM OBPABOTKI OBOLLIEU 1 ®PYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

www.koralp.com.tr

MEYVE VE SEBZE iSLEME TEKNOLOJILERI
FRUIT AND VEGETABLE PROCESSING TECHNOLOGY LINES

TEXHOJNIOTMU O6PABOTKM OBOLLIEN U PYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

ON HAZIRLIK EKIPMALARI

YIKAMA UNITELERI

KALIBRASYON UNITELERI

TASIMA SISTEMLERI

PISIRME VE HASLAMA UNITELERI

KIMYASAL KONTROL UNITELERI

KESME VE DOGRAMA UNITELERI

DOLUM TARTIM UNITELERI

YARDIMCI EKIPMAN VE BUTUNLEYICi MAKINELER

OBOPYI0BAHUE 19 NPEJBAPUTESIbHOW OBPABOTKM
YCTAHOBKW 119 MbITbf NPOAYKTOB
KAJIMBPOBOYHbIE BJIOKK

CUCTEMbI NOOAYK

YCTAHOBKW A4 MPUrOTOBJIEHWUA NMPOOYKTOB
YCTAHOBKW ANd XMMUYECKOI0 KOHTPONIA
YCTAHOBKW N4 PE3KW U U3MEJIBYEHUS

YCTAHOBKU 119 ®ACOBKU U B3BELLBAHUA
BCINOMOTATE/TIbHOE OBOPY/10BAHUE

EQUIPMENT FOR PRELIMINARY PREPARATION
WASHING UNITS

CALIBRATION UNITS

TRANSPORTATION SYSTEMS

COOKING AND BLANCHING UNITS

CHEMICAL CONTROL UNITS

CUTTING/SLICING AND SHREDDING/CHOPPING UNITS
WEIGHING AND FILLING UNITS

AUXILIARY EQUIPMENT AND INTEGRATED MACHINES

LES EQUIPEMENTS DE PRE-PREPARATION
LES UNITES DE LAVAGE

LES UNITES DE VIBRATION

LES SYSTEMES DE TRANSPORT

LES UNITES DE CUISSON ET D'INFUSION

LES UNITES DE CONTROLE CHIMIQUE

LES UNITES POUR COUPER ET HACHER

LES UNITES DE REMPLISSAGE ET DE PESAGE

LES MACHINES AUXILIAIRES ET LES MACHINES INTEGRALES



MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHOJ10r M ObPABOTKI OBOLLIEU 1 DPYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

I fruit and vegetable A
processing technology lines ,

YIKAMA UNITELERI
WASHING UNITS

YCTAHOBKM )14 MbITb$ NMPOAYKTOB
LES UNITES DE LAVAGE

KORALP; meyve ve sebzelerin igslemesine yonelik ¢alismalarinda basta endustriyel alanlar icin entegre tesisleri komple anahtar teslimi olacak
sekilde dizayniniyaparak projelendirmektedir. Farklikapasite ve makine modelleri de mevcut olup genis urtin segenekleriile hizmetvermektedir.

As KORALP, we design our fruits and vegetable processing related works primarily in a way so that they will be completed as turnkey integrated plants
forindustrial areas. We render services with a wide range of product options with machines thatvary in their models and capacities.

Mupma «KOPAJIbIM» 3aHMMaeTcs pa3paboTkom U caayer MPOEKTOB «MOA KoYy LIeX0B AJ15 nepepaboTku 0BOLLEN U hpyKTOB. Mbl 06/1a8aeM LUIMPOKUM
aCcCOpTYMEHTOM MaLLWH 1 0B60pya0BaHUS Pa3fIMYHOM MOLLIHOCTM M KOHGOUIypaLmm, v roToBbI NPEAJSIOXUTb MX Ha BbIBOP KNMEHTa.

KORALP; Projette sous la forme de clé en main complet les installations intégrales pour en priorité les domaines industriels dans les travaux en vue
du traitement des fruits et legumes tout en réalisant leur conception. Des modeles de machine et des capacités diverses sont présentes et KORALP
rend service avec une large gamme de produits.
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processing technology lines -

YIKAMA UNITELERI

= i ON HAZIRLIK EKIPMANLARI ; Bekletme silove tanklari, On ayiklama makineleri, 1slatmayumusatma makineleri, WASHING UNITS

o (5 al R . topakkesekagicilar, . o o B YCTAHOBKM L7191 MbiTb$ NPOJYKTOB

- - - PISIRME VE HASLAMA UNITELERI; Kazanl, cidarli, kontiini , sepetli, konveydrld, helezonlu, tamburlu pisirme, LES UNITES DE LAVAGE
= - haslamaveya salamura amagli Unitelerdir.

YARDIMCI EKiPMAN ve BUTUNLEYiCi MAKINELER; Karisim ve yogurma mikserleri, hurma gekirdek gikartma
makinesi, sap alma makinesi, kabuk soyma makinesi, beslemeli hizalama makineleri, sikma rendeleme
makineleri, kalite kontrol makineleri, galisma masalari, ylikleme ve besleme makineleri, istifleme raflari, metal
dedenktér hatlari, dozajlama makine ekipmanlari,

Bizler Gida isleme ve meyve sebze sektdriine yonelik , 6n hazirlik ekipmanlari, yikama tniteleri, kalibrasyon niteleri, tagima sistemleri, kurutma
tniteleri, soklama ve sogutma Uniteleri, pisirme ve haglama uniteleri, kimyasal kontrol tniteleri, kesme dograma uniteleri, dolum, tartim niteleri,
yardimci ekipmanlarve 6zel amagcli ekstra bitunleyici makineleri Gretmekteyiz.

We produce Equipment For Preliminary Preparation, Washing Units, Calibration Units, Transportation Systems, Shocking and Cooling Units, Cooking
And Blanching Units, Chemical Control Units, Cutting/Slicing And Shredding/Chopping Units, Weighing And Filling Units, Customized Complementary EQUIPMENT FOR PRELIMINARY PREPARATION; fermentation silos and tanks, initial sorting machines, wetting softening

Equipmentand Machines for food processing and fruitand vegetable processing sector. machines, aggregate and clump breakers

MbI NPOV3BOAMM CaMoe pa3Hoo6pasHoe 060pyaoBaHMs A/1st nepepaboTki OBOLLET 1 hpyKTOB: 0BOPYAOBaHWE A/is NPeaBapuUTebHoM 06paBoTki, COOKING AND BLANCHING UNITS; Kettle, walled, continuous, basket, conveyor, helicoidal, drum types of cooking

MOVIKW, KannbpoBoUHble B/10KW, TPaHCTMOPTUPOBOYHbIE CMCTEMbI, OXNaXAAKOWME M 3aMOpaXMBalOWME YCTaHOBKM, YCTaHOBKM A1 TErsoBom blanchingand pickling units. . ‘ . .
06paboTky, ycTaHOBKM A1 XMMMYECKoW 06paboTky, YyCTaHOBKM ANst PE3KM U M3MESbYeHUs NPOAYKLMK, YCTAHOBKM AN (haCOBKM W B3BELUMBAHWS, AUXILIARY EQUIPMENT AND INTEGRATED MACHINES; Mixture and kneading blenders, palm kernel extraction machines,
BCroMoraTtesibHoe 060pyf0BaHWeE M YCTaHOBKM 0COBOro Ha3HayveHus. stem removing machines, peeling machine, in-feed alignment machines, pressing and grating machines, quality control

. . . . , . .. , , . _ equipment, worktables, loading and feeding machines, pallet racks, metal detector lines, dosing machine and equipment,
Envue du secteur du traitement alimentaire et des fruits et legumes, nous fabriquons les équipements de pré-préparation, les unités de lavage, les

upltes 'de cahbrapgn, les syst?.mes'de. transport, !e’s unités de séchage, les umtes' qe congelau'on et de refr0|d|ssemenF, le.s unites de Cl..II'S.SOH et OBOPY/IOBAHUE [N1Si MPEOBAPUTENbHON OBPABOTKM: XpaHwmwiwia v
dinfusion, les unités de contréle chimique, les unités pour couper et hacher, les unités de remplissage et de pesage, les equipements auxiliaires et peaepByapbl, MalMHbl ANS NPeABapUTENbHOTO COPTUPOBAHNS, MALMHbI

lesmachines intégrantes extras & objectif prive. 115 3aMauMBaHNs 1 pasMArdeHuns, N3MesbUnUTe M KOMKOB.

YCTAHOBKW 019 NPUTOTOBNMEHWUSA MPOOYKTOB: ycTaHoBKM Ans Bapku
WM 3aC0JIKM NPOJYKTOB B KOT/AX, B 3aKPbITbIX KOTNAX, A1 HEMPEPbIBHOM
BapKW, OCHALLEHHbIE KOP3UHaMU, KOHBEAEPaMU U CIIUPaSIMUA.
BCNOMOrATEJ/IbHOE OBOPY1OBAHUE: MvKcepbl A4N1s NepemeluBaHns v
BbIMELIMBAHWS MPOAYKLUUW, MaliUHbI AN U3BAEYEHUS KOCTOYEK M3
(PUHMKOB, MalMHbI AN YAANEHWs MAOAOHOXEK, MallMHa AN CHATUS
KOXYPbl, MaLUMHbI /151 BbIPABHMBAHMS, COKOBbDKMMAJIKU U TEPKM, MALUMHBI
KOHTPONI KayecTBa, MOJIKA ANS BblkfiadbiBaHus B WTabens, nMHumM c
MeTasnnonckarenem, 06opyaoBaHue 415 A03MPOBOYHbBIX MALLMH.

LES EQUIPEMENTS DE PRE-PREPARATION ; Les silos ettanks dattente, les
machines de pré-débogage, les machines a mouiller et a adoucir, les
appareils pour ouvrir les pellets et les mottes,

LES UNITES DE CUISSON ET D'INFUSION : A Chaudiére, a paroi, continue, a
panier, a convoyeur, a spirale, cuisson a tambour, les unités a objectif
d'infusion ou saumure.

LES MACHINES AUXILIAIRES ETLES MACHINES INTEGRALES ; Les mixeurs
de mélange et de pétrissage, les machines d'extraction de noyau de date,
les machines d'extraction de tige, les machines de pelage, les machines
dalignement & alimentation, les machines de serrage et de rapage, les
machines de controle qualité, les tables de travail, les machines de
chargement et d'alimentation, les étageres a empilement, les lignes de
detecteur métallique, les machines et équipement de dosage,
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TEXHOMOMW OBPABOTKM OBOLLEN U PYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

BN fruit and vegetable
processing technology lines

YIKAMA UNITELERI
WASHING UNITS

YCTAHOBKM )14 MbITb4 NNPOAYKTOB
LES UNITES DE LAVAGE

KORALP olarak gidalariigsleme tekniklerinde 6ncelik prensibimiz kullanicinin glivenligi ve emniyet kurallaridir.
As KORALP our primary principle in food processing techniques is users' security and safety rules.

OcHOBHbIMM NpUHLUMNamm gedtensHocTv compMbl «KOPAJTbIN» aBnstoTcs 6e3onacHoCTb NOTpebuTens u HaaeXXHoCTb 060pyA0BaHMS.

Notre principe prioritaire dans lestechniques de traitement des aliments entantque KORALP est le respect desregles de sécurité de l'utilisateur.
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI .
TEXHOJ10r 1 ObPABOTKI OBOLLIEU 1 DPYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

BN fruit and vegetable ,,
processing technology lines

YIKAMA UNITELERI
WASHING UNITS

YCTAHOBKM )14 MbITb$ NMPOAYKTOB
LES UNITES DE LAVAGE

YCTAHOBKM A1 MOWKKN MPOAYKTOB; Moiikv C YNbTPaLLeTKaMu, MOWKK C
noJayer Bo3Myxa, NPOMbILLNEHHbIE MOVIKIA, MOVIKW C TamMBYpPOM, BUOPOMOIKM, MOMKM C
PE3EPBYapOM, MOVKM C [DKaKY3K, yIIbTPE3BYKOBbIE MOVKI, MOMKI C TOPAYEN BOJOM.

YIKAMA UNITELERI; Ultra firgali yikamalar, hava beslemeli yikmalar, endiistriyel yikamalar, tamburlu yikamalar, vibrasyonlu yikamalar, havuzlu

yikamalar, jakuziliyikamalar, ultrasonik yikamalar, sicak sulu yikamalar,

LES UNITES DE LAVAGE; Les lavages ultra & brosse, les lavages a
alimentation d‘air, les lavages industriels, les lavages a tambour, les
lavages a vibration, les lavages & bassin, les lavages a jacuzzi, les lavages
ultrasoniques, les lavages a eau chaude,

WASHING UNITS; Ultra brush-washers, forced-air washers, industrial-washers, drum-washers vibratory-washers, soak-tank washers, Jacuzzi-
washers, and ultrasonic-washers, hot-water washers,
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHONOMW OBPABOTKM OBOLLIEN U tPYKTOB

BN fruit and vegetable

t .h .l .l o : ity S e < TN 5 o LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES
processing technology lines . \_ #& " SEgL e
wag s - i 4 il ' : WASHING UNITS

§ YCTAHOBKW [J14 MbITb$ NPOAYKTOB

Bce MawwHbl v obopynoBaHWe HaLMWX NPOM3BOLCTBEHHbIX IMHUA He3 LES UNITES DE LAVAGE

thuktaumm K nony. Bce HawmM MawMHbl OCHaLLeHbl Mbo Konmkamu ¢
hmkcaumen, nnbo cneumanbHbIMA Onopamu. 3T0T (DaKTop MO3BONSET
npenycMaTpuBaTh NPeoTBPaLLeHNe BO3HUKHOBEHWS MaTepuasibHbIX UIn

Uretim hatlarimizdaki makine ve ekipmanlar zemine monte edilmez. Makinelerimiz ya sabitlenebilir tekerlekli ya da 6zel pabugludur. Bu nedenle
MOpasbHbIX NOBpexAeHun Ha cabpuke, roe Bynet ycTaHOBNEHO

fabrikalarda maddi veya manevi hasarlarin olugmasi nlenmigtir. Ornegin titregimlerden kaynaklanan zemin gatlamalari, metallerin binaya verdigi

rahatsiz edici sesler gibi... obopynoBaHue. Hanpumep, TPeLMHbl, BO3HUKAKLME B pe3ynibTaTe
BUBpaLMM MaLLMH, HEMPUATHBIE 3BYKW, KOTOPbIE U3LaeT MeTann U ToMy

The machinery and equipment in our production lines are not mounted on the floor. Our machines are either with special block brakes or with fixable wheels. Therefare, nono6Hoe.....

material or moral damages are prevented in the factories. For example, cracks in the ground caused by vibrations or the disturbing noises of metals in the buildings are

some of them...

Les machines et équipements de nos lignes de production ne sont pas montés au
sol. Nos machines sont sait a roulettes fixables soit & pieds spéciaux. Cest pourquol,
la formation de dommages mateériaux et moraux dans les usines a été empéchee.
Par exemple, comme la fissuration du sol causeé par les vibrations, les sons
dérangeants donnés par les meétaux au batiment...
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHOJ10r M ObPABOTKI OBOLLIEU 1 DPYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

BN fruit and vegetable
processing technology lines

YIKAMA UNITELERI
WASHING UNITS

YCTAHOBKW 119 MbITb4 MPOAYKTOB
LES UNITES DE LAVAGE

Dogaya saygi sloganimizin bilinci ile sektor icin tasarladigimiz makine ve ekipmanlarimizda tretim ncesi musteri ile makine kullanim amaci, islem
yapacadi trtn tanimi gibi konularda 6n egitim taslagr olusturulup, toplanan veriler dogrultusunda imalatini yapmaktayiz. Glnkd gida Grinleri
yetigtirildigi ortam sartlarina gore bélgesel farkliliklar gostermektedir. Ornegin Griiniin  boyutu, agirligi, rengi, yiizey kabuk incelidi ve hasat
uygulamalarindan kaynaklanan faktérlerdir.

In our machines and equipment that we produce in the same line with our motto for respect to the nature, we prepare the draft preliminary training with the customer
befare the production process, and gather data and information for the use of the machine purposes, the definition of the product that will be processed, and we produce
the machines and equipment based on all these data. The reason for that is because food products show regional differences accarding to environmental conditions Mbl YTOUHAEM Y KiVeHTa CrieunukaLio enaemoro 060pyaoBaHwa, BuAl MPoayKLA,
that they are grown. For examples, these differences are due to factors such as product size, weight, color, outer shell thinness and harvesting practices. KQTOPYIo OH CobupaeTcd 00pabaTbiBath, CO34aeM NpeaBapuTebHbIe HAaBPOCKM NPOEKTa, 1
TO/bKO 3aTEeM MPUCTYMaeM K OCYLLECTBNEHVIO NPOM3BOACTBA, COOTBETCTBYS, COBPaHHbLIMM
NaHHbIMK. W60 NuLLIEBbIE NPOAYKTHI MOTYT MMETb Pa3fIMUHbIE NOKA3aTeNM B 3aBUCMOCTY OT
TOr0 PEr1oHa, rae oHv Bbinv BeIpaLLeHbl. Hanpumep, AmHa, BEC, LBET, TOMLLMHA NPOAYKTa 1
BI11 COOPa YpoXas MMEIoT B0SbLLIOE 3HaUEHME.

Halw neBvi3 - "YBaxkeHme K npupoae”. llepes Tem kak MpUCTYMuTh K BbIMYCKY 060pya0BaHms,

; Avec la conscience de notre slogan de respect de la nature, nous réalisons la fabrication

e en vertu des donngées récoltées en établissant le projet de préformation dans les sujets
comme la deéfinition de produits a traiter, lobjectif d'utilisation de la machine avec le client
avant la production dans les machines et les équipements que Nous avons congu pour le
secteur. Parce que les produits alimentaires présentent des différences régionales selon
les conditions d'espace dans lesquels ils sont cultivés. Par exemple, ce sont les facteurs
causes par la dimension, le poids, la couleur du produit, la finesse de la coquille
superficielle et les applications de récolte
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHOJ10T X OBPABOTKIM OBOLLEW W ®PYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

BN fruit and vegetable
processing technology lines

YIKAMA UNITELERI
WASHING UNITS
YCTAHOBKM )19 MbITbd NPOAYKTOB
LES UNITES DE LAVAGE

OOHMM 13 OCHOBHbIX (haKTOpPOB 006paboTKM OBOLLE/ W (DPYKTOB, ABNRETCA CTOMMOCTb

3aTpayeHHon 3Hepru. Bce obopynoBanne dupmbl «KOPATTbI» oTHOCKUTCA K Kraccy B ml
Meyve sebze vb. gidalarin islenmesindeki 6nemli konularin baginda enerji maliyetleridir. KORALP Gretiminde siirekli hedef A++tipi enerjiilkesidir. Bu 3HepronoTpebnerna A++. IMEHHO N03TOMY B BOMPOCaX 3HEPronoTPeBeHms, Mbl CTapaeMcs o __: ':: = _.
nedenle ihtiyag duyulan enerji kaynaklann baglnda insan i§ gUCU, elektrik, su, yaklt gibi enerjilerin dogru gekilde dogru yerde kullanim mant|g|d|r. MPaBWIbHO PacrnpefendTb v WUCToMb30BaTb B XESIaeMOM MECTE W MPaBUfibHbIM D@DSSOM e b
P[qjglerimizq§ verimi artirmak isletme maliyetlerini minimum seviyede tutmak icin operatére makine montaj, kullanim , bakim, temizlik gibi paBouyio CUNy, 3NEKTPUUBCTBO, BOAY M TOMAMBO. LA TOro, UToBbI MOBLICHTS e ——— e —an----—-—-ﬁi
egitimlerverilir. MPOV3BOAUTENBHOCTb HALLMX MPOEKTOB U CHY3WTH [0 MYHUMYMa CTOMMOCTb NepepaboTky s
On of the major issues in the processing of foods such as fruits and vegetables, and so on is energy casts. A+ +type of energy production is the principle of cantinuous MPOAYKUMA, - Mbl MPOBOAMM 0By4eHie Mepcorania Mo BOMPOCaM MOHTaXa, BKCTyaTaLm, | .
target for KORALP. Therefore, the carrect use of energy resources, such as human wark force, electricity, water, fuel energies at the right place and processes of the YXOZ:a 1 UnCTKIA 0B0PYA0BAHIS. .
production is the logic we follow. In our projects, we train the operators about installation, use, maintenance, cleaning and such issues to increase efficiency to keep ,I'i l
operating coststo a minimum level. Le co(t de lénergie arrive en téte des sujets importants du traitement des aliments comme

les fruits, les légumes, etc... L'objectif permanent dans la production KORALP est le principe

denergie de type A++. Cest pourquoi c'est la logique d'utiliser de la bonne fagon au bon lieu les L™ |
énergies comme la main dceuvre, [électricité, leau, le carburant en téte des sources

denergie nécessitées. Dans nas projets, des formations comme le mantage, Lutilisation, la

maintenance, le nettoyage des machines sont données a l'opérateur pour maintenir au plus

bas niveau les couts dexploitation et pour augmenter la rentabilite.
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- o MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
'rU'I.t an Veg' eta (o P AN TEXHOMO MM OBPABOTK/ OBOLLIEM 1 OPYKTOB
. . _ o 2 G @ Ty LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES
rocessing technology lines ( N -
p g gy v . : 1 .. YIKAMA ONITELER|
e~ & o i’ N i . WASHING UNITS
. D BTN Y I o YCTAHOBKM 17191 MbITbl MPO/IYKTOB
- i e.“ | LES UNITES DE LAVAGE
KORALP fabrikalarinda uretilen makinelerde her tirli kirlilik hesaplari yapilmis olup, makinelerde sakli alan, ulagilmaz bélge olusturulmadigindan © -
bakteri turemesi, kii¢lik veya biylk canli barinmasi, tortu, toz vb. gibi olumsuzluklarin olugsmasi énlenmistir. Gidalarin islenmesinde kullanilan 06 KOPASTBN
makinelerdeki, kati, sivi, gaz (6rnedin makine yagdlari, asit, metal pargaciklari, plastik aksamlar, atik sulari gibi...) sorunlardan % 100 arindirilmig ve ﬁ e MBF?TOBHBHHOE Ha S3B0LAX (P ¢ 7 POVISBEAIEHO € PCHETOM
islenen riinler ile temaslar Gnlenmigtir YPOBHA SSFDQSHEHVIVI: YUTEHbI BCE CKPbITLIE V1 TPYAHOAOCTYMHBIE 30HbI, B KOTOPbIX BO3MOXHO
pasBuTVe BaKTEPW, MOMajaHWe HACEKOMbIX, OMWIOK, Mblik, paspabaToiBag Halle
In machines that are produced at KORALP factories, all kinds of pollution assessments are already done, and because the machines do not have closed areas or 060pyn0BaHKe, Mbl MpesycMaTpYBagM NPeAOTBPaLLEHUe HENOCTATKOB Takoro ypoBHA. B
inaccessible parts, negative results such as bacteria evolving, small or large insects, sediment, dust and so on are prevented. Solid, liquid, gas (for example, machine HaLLMX MaLLMHAX MOMHOCTLIO MCKIIOYEH KOHTAKT MPOLYKUMM C TBEPAbIMA, MULKAMM UK
oils, acids, metal particles, plastic parts, waste water pipes and so on..) elements used in the food processing machines are 100% failure-free, and they are prevented ra3000pa3HbIMy BELLECTBaMM, NPUMEHAEMbIMA AN PaboTbl MaLLMHbI (HANpUMEP, MaLLMHHOE
from coming into contact with processed products. MaC0, KCNOTbI, METANMUYECKIIE YaCTULIbI, NaCTUKOBbIE JETANM, CTOUHbIE BOALI VI MP.).

Toutes sortes de calcul de pollution ont té réalisés dans les machines fabriquées dans les
usines KORALP et étant donné qu'aucun espace caché et quaucune zone inaccessible n'a eté
forme dans les machines, la derivation de bactéries, l'abri de petits et grands vivants, la
formation de points negatives comme les sédiments, la poussiere, etc. ont été empéches.
100% des problemes de solide, de liquide, de gaz (par exemple comme les huiles, les acides,
les pieces metalliques, les equipements en plastique, les eaux usees des machines) des
machines utilisées dans le traitement des aliments ont été purifiés et leur contact avec les
produitstraités a été empéché.
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHOOMW OBPABOTKW OBOLLEA U tPYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

I fruit and vegetable :
processing technology lines *

YIKAMA UNITELERI
WASHING UNITS

YCTAHOBKM 119 MbITbd MPOAYKTOB
LES UNITES DE LAVAGE

Mupma «KOPAJTbI» nocTodHHO BeAeT MccnefoBaHMa (DakTopoB, BAWAOWIMX Ha
paboTocnocoBbHOCTb M MPOM3BOAMTENBHOCTL TPYAA, CNOCOBHBIX Bbi3BaTh CEPbE3HbIE
Npobnembl CO 3/10POBbEM, @ MMEHHO: LLYM MalLWH. IMEHHD NO3TOMY B HallieM 060pya0BaHMM
MPaKTUYECKM HET 3MEMEHTOB, CNOCOBHbIX C03[1aBaTb CUMbHBIA LLyM, MO0 YPOBEHb LyMa
CHKEH [0 MUHAMYMA. B pesynbTare CBOMX MCCeN0BaHui, CBA3aHHbIX C MPOV3BOACTBOM
obopynosaHug, dupma "KOPAJIBI" aocTurna 3HauMTeNbHbIX YCMexoB M CrnocobHa
npenocTasnTb 90% rapaHTVI0 Ha CHYXKEHWE MPOM3BOACTBEHHOMO LUyMa MO CPaBHEHWIO C
KI1aCCUYECKMMM CCTEMAMN.

KORALP olarak sektérdeki kullanicilar ile yaptigimiz ar-ge (arastirma-gelistirme) ¢alismalarinda karsilagtigimiz 6nemli bir problem ise verimliligi
etkileyen, ve buylk tehlikeleri tetikleyen gurdltd Kirliligini olusturan unsurlarin ortandan kaldirilmasi veya minimum duzeylere ¢ekilmesidir. Bu
nedenle KORALP tiim tretimlerindeki makine sistemlerinde konu ile ilgili teknik galismalarinda bagari saglamis olup klasik sistemlere oranla % 90
daha sessiz garantisiverilmistir.

As KORALP, one of the importantissues thatwe encountered in our R & D (research and development) studies that we conducted with users in the sector
is regarding noise pollution which also affects productivity and trigger serious dangers and how to eliminate or at least minimize such elements. For
this reason, KORALP has achieved success in technical studies on the subject for all of its productions and guarantees 90% quieter machines than
conventional systems.

Un probleme important que nous avons rencontre dans les travaux R&D (Recherche
& Développement) que nous avons réalisé avec les utilisateurs du secteur en tant
que KORALP est la disparition ou la traction au niveau minimum des sujets formant
la pollution sonoare affectant la rentabilité et déclenchant de grands risques. C'est
pourquoi KORALP a assuré réussite dans ses travaux techniques concernant le
sujet dans ses systémes de machine de toutes ses productions et la garantie de
90% moins sonore a éte donnée par rapport aux systemes classiques.
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHONOMUW OBPABOTKM OBOLLEN U PYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

BN fruit and vegetable
processing technology lines

YIKAMA UNITELERI
WASHING UNITS

YCTAHOBKW 114 MbITb$ NPOAYKTOB
LES UNITES DE LAVAGE

Bizler meyve-sebze isleme makine ekipmanlarinin Gretimini yaparken emniyet kurallari ve verimlilik icin yeni nesil teknikleri kullanarak enerji, Isi, OcyuiecTsngs Npon3BoACTBO 060pya0BaHWS A5 NnepepaboTKi 0BOLLEN U (DPYKTOB,

nem, su, titresim, temizlik ve personel guvenligi gibi ortam sartlarina uygunluk kurallariyla donatilmis projeler hazirlayip sunmaktayiz. MbiTWaTENbHO COB/0AEM NPaBYNa BE30NACHOCTY, A TakKe paspabaTbiBaeM CBoM
MPOEKTbI C MCMOJIb30BaHNEM TEXHWUKM HOBOT O MOKOJIEHMS, B KOTOPbIX MPUCYTCTBYIOT

BCe TDEGOBaHMH, OTHOCALLMecs I'IOTpEﬁJ'IEHMﬂ 3JIEKTPO3HEPIKW, Tenna, Bnaru,

We employ a new generation of techniques in our production process of fruit and vegetable processing machinery equipment, as a result we design BO/Ibl, yPOBEHb BUBPALIY M BE30MaCHOCTU MIEPCOHANa.

and offer projects in compliance with rules regarding the ambient conditions such as cleaning and security of staff, energy, heat, moisture, water,

vibration to comply with the safety rules and to obtain efficiency.
En utilisant les techniques de nouvelle génération pour le rentabilité et les régles de sécurité

en realisant la production des équipements et des machines de traitement des fruits et
légumes, nous préparans et présentons les projets équipes avec les regles de conformité
aux conditions d'espace comme lénergie, le chauffage, [humiditg, leau, les vibrations, la
propreté et la sécurité du personnel.
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHOJ10r1 OBPABOTKM OBOLLEN U PYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

BN fruit and vegetable
processing technology lines:

YIKAMA UNITELERI

: l WASHING UNITS

: YCTAHOBKM 114 MbITb4 NNPOAYKTOB
| Lr 5 UNITES DE LAVAGE
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI .
TEXHOJ10M M OBPABOTK OBOLLEEW U dPYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

BN fruit and vegetable
processing technology lines

KALIBRASYON UNITELERI
CALIBRATION UNITS

, | KATUEPOBOYHBIE BIOKH
o € E LES UNITES DE VIBRATION
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHOJ10T X OBPABOTKIM OBOLLEN Y ®DPYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

I fruit and vegetable
processing technology lines

KALIBRASYON UNITELERI
CALIBRATION UNITS
KAJIMbPOBOYHbIE BJ1OKK
LES UNITES DE VIBRATION

KALIBRASYON UNITELERI ; Vibrasyonlu kalibreler, Tamburlu kalibreler , serit ipli kalibreler, katli kalibreler, daireli kalibreler, hava takviyeli kalibreler,
helezonik kalibreler, katli kalibreler

CALIBRATION UNITS; Vibrating gauges, drum gauges, wire rope gauges, multilayer gauges, circular gauges, air gauges, helicoidal gauges, multiple
gauges

KAJINBPOBOYHBIE BJIOKU; kanubpatopbl c BMbpauuew, kanubpatopbl ¢ TaMBypoM, NEHTOYHbIE KannbpaTopbl, MHOrOC/IOVHbIE Kanmbpatopbl,
KpyroBble kanmbpatopbl, kanubpatopbl C Nofaveii BO34yxa, CnvpasibHble KannbpaTopbl

LES UNITES DE VIBRATION ; Les calibres a vibration, les calibres a tambour, les calibres a fil ruban, les calibres a étages, les calibres a cercle, les
calibres arenforcement dair, les calibres en spiral, les calibres a étages

7 BOANTENGHOCTL 10)
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHOJ10T X OBPABOTKIM OBOLLEN W ®PYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

BN fruit and vegetable
processing technology lines <

KALIBRASYON UNITELERI
CALIBRATION UNITS
KAJIMBPOBOYHbIE BJIOKU
LES UNITES DE VIBRATION

TASIMA SISTEMLERI; Konveyorlii tagimalar, Vibrasyonlu tagimalar, elavatérler, helzonlu tagimalar, hava takviyeli tagimalar, kovali tagimalar, teleferik
tip tagimalar, rolu makarali tagimalar, arabalitagimalar,

TRANSPORTATION SYSTEMS; Conveyor transporters, vibrating transporters, elevators, helicoidal transporters, air assist transporters, bucket
transporters, cable cartransporters, telpher transporters, role-reel transporters, trolley transporters

CUCTEMbI NMOJAYMK: koHBerepbl, BUBpaLMOHHbIE TPAHCMOPTEPDI, 3/1EBATOPbI, CNPaNbHble TPAHCMOPTEPbI, TPAHCMOPTEPLI C MOAaYer BO34yXa,
TpaHCropTepbl C BeApaMu, TpaHCNoPTePbl NOABECHOr0 TUMa, TPAHCMOPTEpPbI C KaTyLLKaMK, TPaHCMOPTEPbI C TESIEXKaMMU.

LES UNITES DE CUISSON ET D'INFUSION : A Chaudiere, a paroi, continue, a panier, a convoyeur, a spirale, cuisson a tambour, les unités a objectif
d'infusion ou saumure.

. <O=4LP



o MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI
’i&”ﬁ\' TEXHOJ10M M OBPABOTKI OBOLLEW 1 ®PYKTOB -
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

BN fruit and vegetable : .99
processing technology lines PR LN L

g 1 v & DOLUM TARTIM UNITELERI

R G B : o WEIGHING AND FILLING UNITS
7o L D YCTAHOBKM A1 DACOBKM W B3BELLMBAHMS

w 7Y i~ © LES UNITES DE REMPLISSAGE ET DE PESAGE

DOLUM TARTIM UNITELERI; Kutu, torba ve guval tartim tiniteleri, sivi dolum tiniteleri, koli bantlama makineleri,

WEIGHING AND FILLING UNITS; Weighing units with boxes, bags and sacks, liquid filling machines, carton sealing machines,

YCTAHOBKU 0J19 ®ACOBKW U B3BELUMBAHUS: obopynosaHue nsis chacoBKM Mo KOpPobKaM, NaketaM viav MeLkam W B3BELUMBAHWUS MPOJYKLNK,
0bopynoBaHuWe A9 pacthaCoBKM XXUAKOCTEN, MaLLMHDBI L5 3aK1eMBaHUS MaKOB K/1EAKOW IEHTON.

LES UNITES DE REMPLISSAGE ET DE PESAGE ; Les unités de pesage de boite et de sac, les unités de remplissage de liquide, les machines de
bandage de coli,

-e0neHmg A+ Muax

7 210y [aparTva 3Hepronoy,,
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BN fruit and vegetable
processing technology lines

. . . o
KIMYASAL KONTROL UNITELERI; Vakum odalar, kiikirtleme Uniteleri, pastorize ttinelleri, eksozt tinelleri, mumlama Uniteleri, asitleme Uniteleri,"‘jl
fimigasyon unitelerive sarartma oda kabin Gniteleri,

CHEMICAL CONTROL UNITS; vacuum chambers, sulfuring units, pasteurization tunnels, exhaust tunnels, waxing units, pickling units, fumigation units
andripeningroom cabin units.

YCTAHOBKU IN19 XUMWUYECKOI0 KOHTPOJS: BakyyMHble KaMepbl, YCTAHOBKM A1 06paboTKM AMOKCUAOM Cepbl, TYHHENN ANS nacTepusaLmm,
TYHHENN ANS CYLUKW, TYHHE M Ans 06paboTkn BOCKOM, yCTaHOBKM AJ191 MOC01a, PYMUraLMOHHbIE KaMepbl, ra3aLMoHHbIe KaMepbl.

LES UNITES DE CONTROLE CHIMIQUE; Les chambre a vide, les unités de sulfuration, les tunnels pasteurisés, les tunnels d'‘échappement, les unités
de scellage, les unités d'acidification, les unités de fumigation et les unités de cabine chambre de madrissement,

COALP

MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHOJ10MW ObPABOTKI OBOLLIEU 1 DPYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

KIMYASAL KONTROL UNITELERI

CHEMICAL CONTROL UNITS

YCTAHOBKW [J14 MPUTOTOBJIEHWA MPOOYKTOB
LES UNITES DE CUISSON ET D'INFUSION
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MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJILERI -
TEXHOJI0M M ObPABOTKIA OBOLLIEW 1 DPYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

BN fruit and vegetable

proceSSIng teChnOlOgy llnes : - KESME VE DOGRAMA UNITELERI
4 CUTTING/SLICING AND SHREDDING/CHOPPING UNITS
YCTAHOBKW 14 PE3KK U USMEJIbYEHUS

LES UNITES POUR COUPER ET HACHER

KESME DOGRAMA UNITELERI; Kiip, serit, daireli ve yatay kesme (niteleri, Genel amagli dograma
uniteleri, cekirdek alma makineleri,rendeleme uniteleri

CUTTING/SLICING AND SHREDDING/CHOPPING UNITS; Cube, line, round and horizontal cutting/slicing
units, general-purpose shredding/chopping units, kernel/seed separators, grating units

YCTAHOBKU 419 PE3KW U U3MEJIbYEHUS: ycTaHOBKM Ans Hape3K1 NpoayKLmMy Kybrkamm, nosiocKamy,
KPY>X0UYKaMM Y rOpN30HTasIbHOM Hape3KK, MaLLIVHbI 4151 3BJIEYEHWS KOCTOYEK, 3/IEKTPOTEPKM.

LES UNITES POUR COUPER ET HACHER; Cube, ligne, les unités pour couper en cercle et en harizontal,
les unités pour couper a objectif genéral, les machines d'extraction de noyau, les unités pour raper.
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Naturel bir dlinya
MpupoaHbIA MUp
Le monde naturel

www.koralp.com.tr

ISITMA - SOGUTMA - KURUTMA TEKNOLOJILERI
| KURUTMA UNITELERI

NEM ALMA UNITELER

PISIRME UNITELERI

|SI URETIM UNITELERI

SOGUTMA UNITELERI

HEATING - COOLING - DRYING TECHNOLOGY LINES

DRYING UNITS
DEHUMIDIFICATION UNIT
COOKING UNITS

HEAT GENERATION UNITS
COGLING UNITS

TEXHOJIOT W HATPEBAHUS — OXJIAXXAEHUS - CYLLKK

CYLUMTBHBIE YCTAHOBKM

YCTAHOBKW 19 YOAJTEHWA U3BbITKOB BIIATY
YCTAHOBKM 119 NAPOBOI OBPABQOTKM
YCTAHOBKKM 191 CO3LAHNGA TEMNA
OXNAXOAGLLNE YCTAHOBKN

heatlng-coo.llng-drylng I[ESS JEIET:EQ([])IEOS(EICEI-ISAEE CHAUFFAGE - DE REFROIDISSEMENT - DE SECHAGE
technology lines

LES UNITES DEXTRACTION DHUMIDITE
LES UNITES DE CUISSON

ISITMA - SOGUTMA - KURUTMA TEKNOLOJILERI

TEXHOJ10TW HATPEBAHUS — OXJTAXAEHNS - CYLIKK

LES UNITES DE PRODUCTION THERMIQUE
LES UNITES DE REFROIDISSEMENT
LES TECHNOLOGIES DE CHAUFFAGE - DE REFROIDISSEMENT - DE SECHAGE




I heating-cooling-drying — o
technology lines -

KORALP; Kurutma ve nem alma teknolojisin de tiinel, kontuni, konveyér, panel odall, sera tipi, vakumlu, basingli, déner tamburlu, déner araball,
vibrasyonlu, gibi cok gesitlimodeller ve farkli kapasite segenekleriile hizmetvermektedir.

KORALP ; AR-GE (aragtirma-gelistirme) ¢alismalari sonucu sektére yeni nesil ileri teknolojilerle donatilmig Ultra moving kurutma serisi ile diinyada
birilki basarmustir.

As KORALP, we provide services in drying and dehumidification technology lines with various models such as tunnels, continuous belt, conveyor,
panelrooms, greenhouse type, vacuum, pressure, rotary drum, rotary trolley, vibrating and with different capacity options.

KORALP, as aresult of its R & D (research and development) studies, has achieved a leading role in the world with its ultra moving -drying series that
are equipped with anew generation of advanced technologies in the sector.

. <O=RALP

ISITMA - SOGUTMA - KURUTMA TEKNOLOJILERI ||l
TEXHOIOTVI HATPEBAHNS! — OXJTAXKIEHNS - CYLLIKM

LES TECHNOLOGIES DE CHAUFFAGE - DE REFROIDISSEMENT - DE SECHAGE

®upma «KOPAJIbIM» ocywecTBAsieT BbINyCcK camoro pasHoobpasHoro
0bopynoBaHUa A1 CYLKW U yaaneHus usbbiTka Bnarv: TYHHeIu, KOHBeWepbl,
naHesibHble KaMepbl, KaMepbl TENUYHOIO TUMNA, BaKyyMHbIe KaMepbl, KaMepbl oA \
[laBJIEHMEM, KaMepbl C TaMBypaoM, C NOBOPOTHOM TENEXKON, C BUBpaLMen. '
B pesynbTate cBOMX Hay4HO-UcCliegoBaTenbckux pabot, dupma «KOPAJbIM»
BMEpBble B MMpEe CyMena cosgatb CywwunbHoe obopyposaHue cepum «Ultra
moving», 0CHaLL,eHHOe TEXHOI0r MSIMW HOBOT 0 MOKOJIEHUS.

KORALP; rend service avec des choix de capacité différents et des modeéles tres
divers comme tunnel, continu, convoyeur, panel & chambre, type serre, a vide, a
pression, rotatif & tambour, rotatif & véhicule, a vibration dans la technologie de
seéchage et d’extraction dhumidité.

KORALP ; a réussit une premiére dans le monde avec sa série de séchage Ultra
Moving équipée des hautes technologies de nouvelle génération dans le secteur
suite aux travaux R&D (Recherche & Développement).
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ISITMA - SOGUTMA - KURUTMA TEKNOLOJILERI -

- heating'COOIing'drying M ' . | = TEXHOMOTUW HATPEBAHMS — OXJIAXOEHNS - CYLLKM

LES TECHNOLOGIES DE CHAUFFAGE - DE REFROIDISSEMENT - DE SECHAGE

technology lines 1

Ultra Moving serisi kurutma unitelerimiz, Yakit ve i giictiinde diisiik enerji, homojen kurutma, homojen renk bitlnligu, bakterilerden arindirma, bakteri olusumunu
onleme ozellikliolup klasiklere oranla aynikapasiteli tinite %70 dusik yeralankaplar, driinlerinize kimyasalveyafiziksel zararvermez.

Kurutma makinelerimiz de sicak havaile beraber agiga gikan yogun nem, seker, asit gibi olumsuzluklari énleme amagli 6zeltasarimli diizenek kullanilir.

Ultra moving kurutma makinelerimizde 1sitma gicd, yenilebilir enerjiler dahil (glines enerjisi vb) tim enerji kaynaklari kullanilabilir. Taze hava besleme, atik gazlari,
sirkiilasyon sistemi ile komple otomatik diizenekli, triin 1si algitamalar bagimsiz olup makinelerimiz gereksizve hantal kusurlardan % 100 arindiritmugtir.

Our ultra moving -drying series have low energy in fuel and labor force, uniform drying, uniform color uniformity, bacteria purification, preventing bacteria growth
features, also though they have the same capacity with mainstream machines, they occupy 70% less space and do not damage your products physically or chemically.
In our drying machines, a specially designed mechanism is used to prevent disadvantages arising from sugar, acid, intense moisture released with hot air.

In our ultra moving -drying machines, heating power, including renewable energies (solar, etc.) and all other energy sources can be used. They are completely with
automatic arrangement in fresh air supply, waste gases and circulation system; product temperature sensors are independent, and also the machines arel00% free
from unnecessary and cumbersome defects and failures.

Hawm cywmnbHble yctaHoBku cepum Ultra moving SHeproskoHOMUYHbI, 0BecrneyrBaoT paBHOMEPHYHO CYLUKY, OAHOPOAHbIVA LIBET U1
06e33apaxuBaloT NpoAyKUMIO OT BaKTepui, He MPUUMHAKT MPOLYKTaM XMMWYECKOro win usnyeckoro Bpeaa. KomnaktHOCTb
YCTaHOBKW, N03BOJISIET 3aHUMaTb Ha 70% MeHbLLe M/I0LLAAM, N0 CPaBHEHWIO C K1aCCUYECKUMM YCTaHOBKaMM.

B Halwwmx cywmnnbHbIX annapatax NpeAycMOTPeH MexaHW3M, KOTOPbI NpefoTBpaLLaeT BO3HWKHOBEHVE U3NILLKOB BAiary, caxapa wiv
KWCJIOTbI, BbIAENSIOLLMECS N0 AeNCTBUEM rOpAYero Bo3ayxa.

06o0pynosaHune cepuyn Ultra moving MoxeT paboTaTtb OT JitoBoro Buaa Heprum, BKIKYas UCTOUHUKM 3HEPrUM HOBOTO MOKOJIEHMS
(conHeuHas 3Heprvs u np.). Mpyu NOMOLX aBTOMATUYECKOW CUCTEMbI LIMPKYNALMA M NPUCYTCTBYIOLIMX [ATYMKOB TEMMEepaTypbl,
OCYLLECTBNISIETCS MOJa4a CBEXEro BO3AyXa, PErynMpyeTcs BbIXOZ BbIX/I0MHbIX ra30B, baarofaps aToMy MPOAYKT He NeperpesaeTcs, a
MaLuvHa ocsoboxxaaetcs Ha 100% 0T HEHY>KHbIX BELLLECTB.

Nos unités de séchage de la série Ultra Moving sont de caractéristiques de faible énergie dans la main d'ceuvre et le carburant, séchage
homogene, intégralité de couleur homogene, purification des bactéries, empéchement de la formation des bactéries et par rapport
aux classiques, lunité de méme capacite prend 70% moins de place et ne donne aucun dommage chimique ou plique avos produits.
Un mécanisme a conception spéciale est utilisé dans nos machines de séchage afin dempécher les points négatifs comme
lhumidité, le sucre, l'acide intenses apparaissant avec l'air chaud.

Dans nos machines de séchage Ultra moving, toutes sortes de sources d'énergies y compris la puissance de chauffage, les
energies renouvelables ('énergie solaire, etc..) sont utilisables. Les perceptions thermiques du produit @ mécanisme automatique
complet avec le systeme de circulation, les gaz résiduaires, lalimentaire dair frais sont indépendants et nos machines sont
purifiees a 100% des défauts inutiles et lourds.

www.koralp.com.tr




ISITMA - SOGUTMA - KURUTMA TEKNOLOJILERI -
TEXHOJIOT U HATPEBAHUS — OXJIAXAEHUA - CYLLIKK

Il heating-cooling-drying = - %
. . ;’ ] LES TECHNOLOGIES DE CHAUFFAGE - DE REFROIDISSEMENT - DE SECHAGE
technology lines -3

Makine ve ekipmanlarimiz uluslara arasi gida normlarinave ig giivenligine uygunluk kurallari dahilinde tasarlanir.

Talep edilen kapasiteler dogrultusunda taze gidalarin kurutulmasiveya kuru gidalarda nem tayini amagli kullanilir.

Isi enerji Uretecleri komple KORALP markali olup hava isitmali, buharli, kizgin yagli, model segenekli olup, kurutmave isitma sektdriine genis Griin gesitliligi ile hizmet
sunmaktayiz.

KORALP teknolojisinde uretilen kurutma makineleri 6zellikle, meyve, sebze , bakliyat tahil, baharat, kuru yemis, tekstil, kereste mobilya, tugla, metal boyama, et
entegre mermer benzeri sektorlerde kullaniimaktadir. Isitma amacliise fabrikalarda, digiin salonlarinda, tavuk yetistiriciliginde, seralarda, alig verig magazalari gibi
alanlardakullanilir.

Our machinery and equipment are designed in accordance with the rules of international food standards and work safety.

The products are used for drying of fresh foodstuff or dehumidification of dried foodstuff in the same line with capacities requested.

Thermal energy generators, overall, are KORALP branded, and they are provided with air heated, steam, and hot oil model choices. We offer a wide variety of products and servicesin
dryingand heatingindustry.

Drying machines that are produced under KORALP technology line are used especially in fruits, vegetables, pulses, grains, spices, nuts, textiles, timber, furniture, brick, metal painting,
marble, integrated meat industries and such. For heating purposes, on the other hand, they are employed in areas such as factories, wedding halls, poultry farming, greenhouses, and
shopping malls.

Hawwu MawwHbl 1 o0BopyAoBaHWe CO3AAlOTCS B COOTBETCTBUM C MEXAYHapOAHbIMU MULLEBbIMWA CTaHLapTamMu W CTaHZapTamu
BesonacHocTTpyaa.

060pynoBaHWe UCM0Mb3YEeTCA ANS CYLLIKM CBEXMX MPOAYKTOB, MO0 ANs CMArYEHMS U YBIaXKHEHWS Cy XWX MPOAYKTOB.

Mbl npesnaraem LUMPOKMIA BbIBOP NPOAYKLIMKM, NPEAHA3HAYEHHO ANS CYLUMIbHOM 0Tpacan.  Bce TepMUYECKHME reHepaTopbl 3HEPTK
npvHagnexat mapke «<KOPAJIbl», moryT paboTaTb OT HarpeToro BO34yXa, napa, packaseHHoro Macna.

CywwwmnbHoe obopynoBaHue, Npon3seaeHHoe Nno TexHonorum «KOPAJIbIM» ncnonb3yercs Ans CYLWKM OBOLLEA U PYKTOB, KPYM, CRELWIA, s
OPEX0B 1 CEMeYEK, TeKCTUNS, AepeBSIHHON Mebenn, KUpnuYen, KpalleHbix MeTannos v np. KpoMe Toro, Halle 06opyaoBaHue MOXeT
ncnonb3oBatbes AN1s oborpesa habpuk, cBaaebHbIX CanoHOB, NTUYLKUX hepM, TEMINUL, TOProBbIX LIEHTPOB.

Nos machines et nos équipements sont congus dans le cadre des regles de conformité de la sécurité du travail et des normes alimentaires

internationales.
Elles sont utilisées dans l'objectif de sécher les aliments frais ou de transférer de lhumidité aux aliments secs envertu des capacités demandées. LA
Les générateurs dénergie thermique sont de marque KORALP et présentent les choix de modéle a chauffage dair, & vapeur, & huile brulante et nous

rendons service avec une large diversité de produits au secteur du séchage et du chauffage.

Les machines de séchage fabriquées avec la technologie KORALP sont principalement utilisées dans les secteurs des fruits, des légumes, des

légumineuses, des graines, des épices, des fruits secs, du textile, du mobilier en bois, des tuiles, de la peinture métallique, du marbre intégreé, de

la viande. Alars quavec l'objectif de chauffage, elles sont utilisées dans les domaines comme les usines, les salons de mariage, [élevage de

poulets, les serres, les magasins de shopping.

I, <O=4LP
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stone fruits
processing technology lines

SERT CEKIRDEKLI GIDALARI ISLEME TEKNOLOJILERI
TEXHOJIOTW OBPABOTKM NPOAYKTOB C TBEPAOW CEPALEEBUHON
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES ALIMENTS A NOYAU DUR

V.

www.koralp.com.tr

SERT GEKIRDEKLI GIDALARI ISLEME TEKNOLOJILERI
KAYISI CEKIRDEGI ISLEME UNITELERI

BADEM ISLEME UNITELERI

CEVIZ ISLEME UNITELERI

FISTIK ISLEME UNITELERI

FINDIK ISLEME UNITELERI

MACADAMIA CEVIZi ISLEME UNITELERI

STONE FRUITS PROCESSING TECHNOLOGY LINES
APRICOT KERNELS PROCESSING UNITS

ALMONDS PROCESSING UNITS

WALNUTS PROCESSING UNITS

PISTACHIOS PROCESSING UNITS

HAZELNUTS PROCESSING UNITS

MACADAMIA NUTS PROCESSING UNITS

TEXHOJ10TW OBPABOTKM NPOAYKTOB C TBEPAOI CEPLLIEBUHON
YCTAHOBKM [119 OBPABOTKI ABPUKOC C KOCTOUKON

YCTAHOBKW U191 OBPABOTKIA MARLANG

YCTAHOBKW U191 OBPABOTKI FPELKOTO OPEXA

YCTAHOBKW L1191 OBPABOTKN ®UCTALLEK

YCTAHOBKW U191 OBPABOTKI ®YHIYKA

YCTAHOBKW U191 OBPABOTKIN OPEXA MAKALIAMUS

LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES ALIMENTS A NOYAU DUR
LES UNITES DE TRAITEMENT DES NOYAUX DABRICOT

LES UNITES DE TRAITEMENT DAMENDES

LES UNITES DE TRAITEMENT DE NOIX

LES UNITES DE TRAITEMENT DE PISTACHES

LES UNITES DE TRAITEMENT DE NOISETTES

LES UNITES TRAITEMENT DES NOIX DE MACAMADIA



SERT CEKIRDEKLI GIDALARI ISLEME TEKNOLOJILERI -

L
- Stone frults ~ ' _ £ | TEXHOJIOTMM OBPABOTKM NMPOJIYKTOB C TBEP[1OW CEPALIEBUHON
. = ) ! 1 . LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES ALIMENTS A NOYAU DUR
processing technology lines - % —

KAYIS| CEKIRDEGI ISLEME UNITELERI

APRICOT KERNELS PROCESSING UNITS

YCTAHOBKM A/19 OBPABOTKM ABPUKOC C KOCTOYKON
LES UNITES DE TRAITEMENT DES NOYAUX D'ABRICOT

KORALP; sert cekirdekli gidalarda, bagta kayisi gekirdegi, badem, ceviz, fistik, findik, macadamia cevizi gibi irtinlerin igslemesine yonelik komple
makine ve ekipmanlarin Gretimini yapmaktadir.

KORALP; produce complete machinery and equipment for food processing of stone fruits foods, especially apricot kernels, almonds, walnuts, peanuts, hazelnuts,
macadamia nuts

Mupma «KOPAJIbI» ocyuiectBnseT pa3paboTky M Bbinyck obopynoBaHus ans nepepaboTkn abpuKoc, MUHAANS, rPeLKMX OpeXoB, UCTALLEK,
tbyHOyKa, opexa Makagame unp.

KORALP reéaliser la production des machines et des équipements complets en vue du traitement des aliments a noyau dure avec prioritairement les produits
comme les nayaux dabricot, les amendes, les noix, les pistaches, les noisettes et les noix de macadamia.

Qrf,ﬁﬂc 1A A++ \dejA//
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SERT GEKIRDEKLI GIDALARI ISLEME TEKNOLOJILERI -

L
- Stone frults ' - ' = TEXHONOMW OBPABOTKM NPOAYKTOB C TBEPAOW CEPALEBMHON
: ] " £ - LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES ALIMENTS A NOYAU DUR
processing technology lines - 4

Sert cekirdekli gida teknolojilerine yénelik; 6n temizleme, yikama makineleri, kalibre makineleri, kirma - catlatma - 6gitme makinalari, kabuk ve B cootBeTCTBMM C TEXHO/IOMMAMM MO 06paboTke NPOAYKUMM C TBEPAOA CEPALEBUHON,
gekirdek zar ayirict makineleri, kalite kontrol makineleri, paketleme ve dolum makineleri, kurutuma ekipmanlar, soslama uniteleri, ezme ve yag noA PYKOBOACTBOM OMbITHOTO M KBanW(MUMPOBAHHOTO nepcoHana gpupma
alma makine ve ekipmanlari KORALP Uretim tesislerinde deneyimliteknik personellerin kontrolliinde retilmektedir. ocyLiecTBnseT Bbinyck 060pyAOBaHUA AN NPeABAapUTENbHON OYUCTKW, MOWKY,
Uretim hatlarimiz; Talep edilen kapasite dogrultusunda kiguk veya orta dlgekli tesisler yada daha buylik endistriyel entegre tesis seklinde COPTUPOBKK, AP0BIEHNs 1 U3MeNbyYeHuns, 060pyA0BaHNS S OUACTKM OT KOXWLIbI C
projelendirilmektedir. cemsH, 0bopynoBaHus ANng KOHTPOAS KayecTBa, YCTaHOBOK Ans hacoBKM U
B3BELLMBAHWS, CYLIMIbHOTO 060pynoBaHWS, YCTaHOBOK Ang 0BpaboTku creumamu,
Regarding stone fruits technology lines, pre-cleaning, washing machines, calibrating machines, crushing - splitting - grinding machines, shell and 060pY/A0BaHMS AN BLDKUMKIA MACTa.
kernel membrane separator machines, quality control machines, packing and filling machines, drier equipment, salting units, crushing and oil B cooTBeTcTBMN C TpebyeMbiM 06bEMOM MPOM3BOACTBA, HALUIM MPOU3BOACTBEHHbIE
machinery and equipment are produced under the supervision of experienced technical personnelin KORALP manufacturing plants. NVHUM MOryT BbiTb pa3paboTaHbl AN KPYMHbIX WAKM CPeaHVX NpeanpusTiii, nmbo
Our production lines are designed in the form of an integrated plant according to the requested capacity, small or medium sized or larger industrial WHTErpypoBaHbl B KPYMHbIE NPOMbILLIEHHbIE JIMHWN.
facilities.

Envue des technologies alimentaires a noyau dur; les machines de pré-nettoyage, les machines
de lavage, les machines calibrées, les machines de concassage — de fracturation — de meulage,
les machines de séparation de membrane, noyau et coquille, les machines de controle qualite,
les machines de conditionnement et de remplissage, les equipements de séchage, les unités de
salage, les machines et les équipements de concassage et dextraction dhuile sont fabriquées
sous le controle des personnels techniques expérimentés dans les installations de fabrication
KORALP.

Nos lignes de production ; sont projetées sous la forme dinstallation intégrée industrielle petite
ou mayenne ou plus grande envertu de la capacité demandge.

. <ORALP
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food processing
machinery and equipment
technology lines

GIDA PROSES MAKINE VE EKIPMAN TEKNOLOJILERI
TEXHOJIOTU U ObOPYIOBAHUE AJ19 OBPABOTKK MULLEBBIX NPOOYKTOB
LES TECHNOLOGIES DE MACHINES ET DEQUIPEMENTS PROCESSUS ALIMENTAIRE

www.koralp.com.tr

GIDA PROSES MAKINE VE EKIPMAN TEKNOLOJILERI
GIDA KATKI URETIM UNITELERI

PESTIL, KUMBE, UzUM SUCUGU

CIGKOFTE URETIM HATLARI

GIDA DEPOLAMA VE MUHAFAZA UNITELERI

KARISIM MIiKSERLERI

FOOD PROCESSING MACHINERY AND EQUIPMENT TECHNOLOGY LINES
FOOD ADDITIVES PRODUCTION UNITS:

DRIED FRUIT ROLLUP, CHURCHKHELA, GRAPE SUJUK

CIG KOFTE (STEAK TARTAR A LATURCA) PRODUCTION LINES

FOOD STORAGE AND PRESERVATION UNITS

MIXTURE BLENDER

TEXHOJ10TX 1 OBOPYOBAHUE 419 OBPABOTKIU NMAULLEBBIX MPOAYKTOB

TEXHOJ1I0MU U ObOPYIOBAHUE [J19 OBPABOTKM MULLEBBIX MPOAYKTOB
YCTAHOBKW ANd NPOU3BOACTBA MULLEBBIX I0BABOK

JINHAW O NPOU3BOACTBY NMACTWJIbI, KIOMBE, YYPYXEJIbl

JINHAW MO NPOU3BOACTBY YNAKEMTE

YCTAHOBKW AN XPAHEHNS U CKNALWPOBAHUA NMPOOYKTOB

MUKCEPDI

LES TECHNOLOGIES DE MACHINES ET D’EQUIPEMENTS PROCESSUS ALIMENTAIRE
LES UNITES DE PRODUCTION DADDITIF ALIMENTAIRE

PULPE DE FRUITS SECS, KUMBI, SAUCISSON DE RAISINS

LES LIGNES DE PRODUCTION DE BOULETTES DE VIANDE CRUE

LES UNITES D'ENTREPOSAGE ET DE PRESERVATION ALIMENTAIRE

LES MIXEURS DE MELANGE



GIDA PROSES MAKINE VE EKIPMAN TEKNOLOJILERI
TEXHOJIOTMU 1 ObOPYIOBAHUE 1119 OBPABOTKM MULLLEBBIX MPOAYKTOB

fOOd proceSSing 2 | LES TECHNOLOGIES DE MACHINES ET D'EQUIPEMENTS PROCESSUS ALIMENTAIRE
machinery and equipment -
technology lines

YCTAHOBKW ANg NPOX3BOACTBA MULLIEBbIX OBABOK Mpov3B0ACTBO MalLMH M 0B6opyAoBaHMS Ans
LIeX0B M0 NPOM3BOACTBY MOPOLLIKOOBPA3HbIX, XUAKUX M TECTOOBPa3HbIX NULLEBbIX L0BaBOK.
Mpon3BOACTBO MalUMH U YCTaHOBOK A9 LiexoB no npoussogcTsy MACTWJIbI, KHOMBE, YYPYXEJIbI 1
npoYei NoaobHON NPOLYKLMK.

JINHUW MO NMPOU3BOACTBY YUAKEDTE, nonHOCTbIO MAM HaMONOBMHY aBTOMAaTU3MPOBAHHOE
FOOD ADDITIVES PRODUCTION UNITS: Production of machinery and equipment for powder, liquid, paste-type additive manufacturing facilities... MPOV3BOACTBO (XpaHWAWLLE ANG CbiPbs, NoAaloLIee 0BOPYNOBaHME, (acoBKa, MOArOTOBKA COYCa,
DRIED FRUIT ROLLUP, CHURCHKHELA, GRAPE SUJUK: Production of machine processing units and facilities for similar product manufacturing.. CMELLMBaHWE, yriakoBkal.

GIDA KATKI URETIM UNITELERI : Toz, sivi, hamur tipi katki Giretim tesislerine yonelik makine ve ekipmanlarinimalati...
PESTIL, KUMBE, UZUM SUCUGU ; benzeri mamul iiretimlerine yénelik makine isleme tinite ve tesislerinin imalati...

LES UNITES DE PRODUCTION D'ADDITIF ALIMENTAIRE: La production des machines et des
equipements envue des installations de production d'additif type poudre, liquide, pate...

PULPE DE FRUITS SECS, KUMBI, SAUCISSON DE RAISINS; La production des unités et des
installations de traitement, des machines envue de la production des produits semblables...

. <ORALP



GIDA PROSES MAKINE VE EKIPMAN TEKNOLOJILERI -
TEXHOJIOrU U ObOPYOBAHUE AJ19 OBPABOTKM MULLEBBIX MPOOYKTOB

- fOOd proceSSing . - y o 0l LES TECHNOLOGIES DE MACHINES ET D'EQUIPEMENTS PROCESSUS ALIMENTAIRE
machinery and equipment -
technology lines e

CIGKOFTE URETIM HATLARI ; Cigkofte tiretiminde yarive otomatik iretim ( hammadde silolari, besleme ekipmanlari, dozajlama, sos hazirlik
karisim mikserleri, paketlemeler) ekipmanve tesislerinimalati...

GIDA DEPOLAMA VE MUHAFAZA UNITELERI; Gidalarin hijyenik kurallar cergevesinde, ihtiyag duyulan saklama degerlerinde Uriinleriniz serin,
derin donduruculu, soklama odalarinda muhafazasini dogal ortam yaratarak disuk enerjiile daha uzun depolama garantili....
Panelsistemlerimiz; kilitli tip, krom nikel, boyali, pvc veya aliminyum malzemelidir.

Kapilarigten emniyetli, rezistansli, stirgtilui veya carpmattiptir.

Sogutucu gruplarimiz, monablok, split ve merkezi sistemlidir.

CIG KOFTE (STEAK TARTAR A LA TURCA) PRODUCTION LINES: Production of equipment and facilities for semi-automatic and automatic
productionin cig kofte lines (raw material silos, feeding equipment, dosing, sauce preparation and mixture blenders and packaging)...

FOOD STORAGE AND PRESERVATION UNITS: longer storage for your products, under the rules of food hygiene, storage levels needed, are
guaranteed to be stored in cool, deep freezer, freezing rooms by creating a natural environment with low energy...

Our panel systems are made of PVC or aluminum materials, with locks, chrome nickel and painted.

Doors are internally safe (locked), resistance, sliding or grinding type.

Ourcoolerlines are produces as mono-block, splitand central system.

YCTAHOBKW 01 CKJTAIUPOBAHUSA N XPAHEHUS NMPOAYKTOB, Bawiun npofykTbl ByoyT XpaHUTLCS B COOTBETCTBUM CO BCEMU TPEBOBaHMAMM
TUrMEeHbl, MOXHO BbIBpaTb NPOXIaAHbIA PEXMM XpaHEHUSs, 3aMopaXuBaHKe nin BbicTpoe 3aMopaxvBaHue. Bce o6opynosaHue notpebnser
MaJi0 KOJIMYECTBO 3/IEKTPOIHEPrv 1 0BnafaeT rapaHTMen Ha AJITESIbHOE XPaHEHWE NMPOAYKLIWN...

Halum naHebHble CUCTEMbI, 3aMOYHOr 0 TUMA, BbIMOJIHEHbI U3 XPOMa M HUKENS, KPaLUeHble, BK/IYaeT TaKve MaTepuarbl KaK NBX MW antoMUHUA.
JlBepu c BHYTpeHHern CTOpOHbI 06713 4ak0T 3aLLMTOW, CONPOTUBEHWEM, BbIBaIOT Pa3aBMXHbIE UIN 3aX/10MbIBaIOLLMECS.

Hawa rpynna xonopunbHoro obopynoBaHus siBSieTCS MOHOB/I0KOM, 0BopyfoBaHa CrMT-CUCTEMaMU WAW LIEHTPasbHbIMK CUCTEMaMU
KOHAMLIMOHNPOBaHMS.

LES LIGNES DE PRODUCTION DE BOULETTES DE VIANDE CRUE ; La production des equipements et des installations de production
automatiques et semi-automatiques dans la production de boulettes de viande crue (les silos de matiere premiere, les équipements
dalimentation, dosage, les mixeurs de mélange préparation de sauce, les conditionnements)...

LES UNITES D'ENTREPOSAGE ET DE PRESERVATION ALIMENTAIRE ; Avec la garantie d'entreposage plus longtemps avec une faible utilisation
d'énergie en créant un espace naturel de la préservation dans les chambres fraiches, & congélateur, de surcongeélation vos produits aux
valeurs de préservations nécessaires dans le cadre des régles hygiéniques des aliments...

Nos systemes de panel sontde type averrou et de mateériel nickel chrome, a peinture, PVC ou aluminium.

Les portes sont de type a sécurité de l'intérieur, a résistance, coulissante ou collision.

(OALP



GIDA PROSES MAKINE VE EKIPMAN TEKNOLOJILERI -
TEXHOJIOTMU 1 ObOPYOBAHUE 19 OBPABOTKM MULLLEBBIX MPOAYKTOB
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machinery and equipment -
technology lines

KARISIM MIKSERLERI ; Teknik calisma prensibimiz % 100 verimli homojen karisim saglamaktir. Mikserlerimiz, normal atmosfer sicakliginda, isitmali
veya sogutmali seceneklidir.

Modellerimiz; silidir, klip, helezonlu, yatay kollu, konik, vibrasyonlu ve dik karigim paletlidir.

Kullanim alanlari ; kati, sivi, toz tipi mamullerin karigim uygulamalarina yoneliktir. Ornegin, pisirmelerde, sos hazirlamada, sucuk-salam-sosiste,
yem sektdrlinde, organik glbre hazirlamada, katki karigimlarinda, kimyasal-ilag sanayinde, meyve-sebze karigiminda, madeni yag GUretiminde,
tereyag uretiminde, hamur sektérinde, baharat, kuruyemis ve benzeri sektorlerdir.

MIXTURE BLENDER: Our technical working principle is to provide a homogeneous mixture that is 100% efficient. Our mixers/blenders are provided
with the normal atmospheric temperature, heating or cooling options.

Ourmodels are barrels, cubic, spiral, horizontal sleeves, tapered, vibrating and vertical mixing pallets.

Areas of use: they are intended for mixing applications solid, liquid, and powder type products. For example, they are used in cooking, sauce
preparation, salami-sausage preparation, feed industry, preparation of organic fertilizers, additives mixtures, chemical-pharmaceutical industry,
mixtures of fruit and vegetable, mineral oil production, production of butter, pastry industry, spices, nuts and other sectors.

MUKCEPDI - Haww TexHuyeckuin pabouunin npuHumn - goctmkeHue 100% oAHOPOAHOM Macchl. Hawwm Mukcepbl MoryT pabotaTb npy HopMasbHOW
TemrnepaType B034yxa, C NoOACrPEBOM UM OXJTaXKAEHNEM.

Hawwn mogenn MUKCepoB MOryT UMETb OpMY LMAMHAPA, KyBa, crnvpanbHble, KOHUYECKMNE, C FOPU30HTaNbHbIMK pyykamu, ¢ BubBpaumein uam
BEPTUKA/IbHbIM CMELLMBAHWEM.
0BnacTtv npuMeHeHus: TBepAbIe, XXMAKME 1 MopoLKoobpa3sHble MaTepuasbl. Hanpumep, MUKCepbl MOXHO UCNOJIb30BaThb 415 NPOU3BOACTBA C BapKOWA,
NpUroToBJIEHWS COYCa, chaplua A5 Konbachl, COCUCOK W BSEeHOW Konbachl, ANs CMeLLVBaHUsS KOPMOB, MPUrOTOBSIEHUS OpPraHUYeckux yAobpeHui,
CMeLLvBaHus [06aBoK, B hapMaLeBTUYECKON U XMMWYECKOW 0TPacau, Npy CMeLMBaHWM OBOLLEN WU (hpyKTOB, NPW MPOM3BOACTBE MUHEPasbHbIX
maces, AN Npon3BoACTBA C/IMBOYHOrO Mac/ia, 3aMeLUMBaHmMa TeCTa, NPON3BOACTBA C 40DaBNEHMEM CMELIUIA, OPEXOB Y CEMEYEK, U B NPOYMX OTPACSX.

LES MIXEURS DE MELANGE ; Notre principe de travail technique est d'assurer un melange homogéne a 100% de rentabilité. Nos mixeurs sont de choix
achauffage ou arefroidissement en température atmospheérique normale.

Nos modeles sont de palette cylindrique, cube, spirale, a branche horizontale, conique, avibration et en mélange raide.

Leurs domaines d'utilisation sont les applications de melange des produits de type solide, liquide, en poudre. Par exemple, dans les cuissons, les
préparations de sauce, les saucissons-saucisse, le secteur des appats, la préparation d'engrais organique, les mélanges additifs, lindustrie
chimique-des médicaments, le mélange fruits-legumes, la production de graisse minérale, la production de beurre, le secteur de la pate, les épices,
lesfruits secs et les secteurs semblables.
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SEPET-KASA-PALET-TAVA YIKAMA MAKINELERI
MALLIWHDBI 114 MbITbA KOP3WH - ALLWKOB - NOAA0HOB U TAPbI
LES MACHINES DE LAVAGE DE PANIER - CAISSE - PALETTE - POELE
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SEPET-KASA-PALET-TAVA YIKAMA MAKINELERI

SEPET YIKAMA UNITELERI

PALET YIKAMA UNITELERI

TAVA - TEPSI - TABILDOT - KOVA - SISE - YIKAMA UNITELERI

BASKET - BOX - PALLET - PAN - WASHING TECHNOLOGY LINES
BASKET WASHING UNITS
PALLET WASHING UNITS
PANS - TRAY - TABLE D'HOTE - BUCKET - BOTTLE - WASHING UNITS

MALLWHbI )19 MbITb KOP3UH - ALLIUKOB - NMOAA0HOB U TAPbI
YCTAHOBKW 114 MbITbS! KOP3WH

YCTAHOBKM AJ14 MbITbd NOAA0HOB

YCTAHOBKM OJ14 MbITbd TAPbI — MOAHOCOB - TABJIbAOT - BEAEP - BYTbI/IOK

LES MACHINES DE LAVAGE DE PANIER - CAISSE - PALETTE - POELE
LES UNITES DE LAVAGE DE PANIER

LES UNITES DE LAVAGE DE PALETTE

LES UNITES DE LAVAGE DE POELE - DE PLATEAU -

DE TABLEAU D'HOTE - DE SCEAU - DE BOUTEILLE



SEPET-KASA-PALET-TAVA YIKAMA MAKINELERI -
MALLUWUHbI 14 MbITbSd KOP3UH - ALLIWKOB - MOAA0HOB U TAPbI

- baSket-box-pallet-pan .- . 1 | LES MACHINES DE LAVAGE DE PANIER - CAISSE - PALETTE - POELE
washing technology lines -

Makinelerimizin kullanimi, temizligi, bakimikolay, komple otomatiktir. Geri dénistimunde pislik tutmali metalfiltrelidir. ikamada % 100 homojenlik
icin urtinlerin tim ylzey noktalarina sivi puskdrten 6zel tasarimli fiskiye kullanilmigtir.  Kullanilan pompa ve fanlar isiya dayanikli endustriyel
kullanim amaglidir.

Onyumusatma, yikama, durulamave yiizey su alma béliimlerinden olusan yikama makinesi komple bir biitiin ve tekerleklidir.

Kullanim alanlar; Taze ve kuru meyve, sebze tesisleri, et entegre tesisleri, tavuk ve tavuk mamulleri isletmeleri, ekmek, unlu mamul fabrikalari,
cikolata, biskvi gibi tesislerde kullanilan; plastik sepetleri, kasalari, paletleri, tepsilerive tavalariyikar.

The use of machines, their cleaning and maintenance are easy and fully automatic. Itsrecycling is with metal filter to keep debris. Aspecially designed nozzle that sprays
liquid to all the surface parts of the products in order to achieve 100% homogeneity in washing. The pumps and fans used are heat-resistant and intended for industrial
use.

The washing machine, which is comprised of pre-steeping, washing, rinsing and surface water intake parts, is a complete all-in-one product withwheels.

Areas of use: washing plastic baskets, boxes, pallets, trays and pans used in such as fresh and dried fruit plants, vegetable plants, meat integrated plants, poultry and
poultry products plants, bread and bakery factories, chocolate and biscuits production plants.

Ucnonb3oBaHue HalMX MalUMH, MX YACTKA M YXOA 3a HUMM KpaiiHe NpocTbie, NOJIHOCTbI0 aBTOMaTU3UPOBaHbI.
MaLuMHbI OCHaLLeHbl MeTaIMueckuM UbTPOM AN c6opa 0TXOA0B, UTO MOJIOXKUTENIbHO BIIUSIET HA OKPY)KaIOLLYHO
cpeny. Bo Bpems MbITbsi MCMONb3YI0TCS pa3bpbisruateny, obecneunsatowme 100% 0aHOPOAHOE M KAYECTBEHHOE
MbITbe BCeil nocyabl. Hacoc M BEHTUAATOPDI, YCTAHOBJEHHbIE B MOEYHONM MaliMHEe, MpeAHa3HauyeHbl Ang
NPOMbILLIEHHOrO UCMOJIb30BAHMS M 0T/INYAGTCSA KPaiiHei A0NIT0BEYHOCTbIO.

MaLumHa COCTOMT U3 TaKUX OTAES0B KaK NpeBapuTesibHOe PasMsiryeHne, MbITbe, ONoJIaCKMBAHMUE U CYLIKa, MaLUMHA
ABNISIeTCS eANHBIM MEXaHU3MOM U OCHALLEHa KOJlecaMMm.

0651acTM NPUMEHEeHHs:: Liexa Nno NPoU3BOACTBY M NepepaboTKe CBEXMX U CYXUX (DPYKTOB M OBOLLEH, MACHbIE Liexa,
npeanpuatua ans o6pabotku NTMubl U nonydabpukatoB U3 NTULbI, Xne603aBoAbl, MyuyHble U KOHAUTEPCKUE
thabpuky, Lexa no NPoM3BOACTBY LIOKO/1aAa U NeYeHbs, MbITbe N1aCTUKOBbIX KOP3UH, SLUMKOB, NOAA0HOB, NOAHOCOB
uTapbl.

L'utilisation, le nettoyage, l'entretien de nas machines sont simples et nos machines sont entierement automatiques. Nos machines
comportent des filtres métalliques de maintien de saleté renouvelables. Des éjecteurs de conception spéciale pulvérisant du liquide a
tous les points superficiels des produits ont éte utilises pour une homogéneité a 100% au lavage. Les pompes et les ventilateurs
utilisés sont a objectif dutilisation industrielle résistant & la chaleur.

La machine de lavage formée des parties de pré-adoucissement, de lavage, de ringage et dextraction de ['eau superficielle est un
ensemble complet et contient des roulettes.

Ses domaines dutilisation ; elle lave les installations de fruits frais et secs et de légumes, les installations intégrées de viande, les
exploitations de poulets et de produits de poulets, les usines de pain et de produits fariniers, les paniers, les caisses, les palettes, les
plateaux et les poéles utilises dans les installations comme le chocolat, les biscuits.
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EndUstriyel gidaisleme tesislerinde kullanilan, plastik, metal alasimli kasa, sepet, tava gibi rtinlerin distk enerjive distkisgicile temizler.
Endustriyel yikama makinelerimiz; sicak sulu durulama, deterjan, ytizey su alma, hiz kontrol 6zellikleriile farkli kapasite secenekleri saglamaktadir.
Makine modellerimiz: Tunelyikama, dénerliyikama, askiliyikama, havuzluyikama ve konveyor tip ylkamalardir.

These machineswash and clean such as plastic, metal alloy boxes, totes, baskets, pans and other similar products that are used in industrial food processing plants,

with low-power and low abor force.
Ourindustrial washing machines are with various features and capacity options with hot water rinse, detergent, surface water intake, speed control features.

Our Machine models: Tunnel washing, rotarywashing, hanging washing, basin washing and conveyor type washing

I, <ORALP

SEPET-KASA-PALET-TAVA YIKAMA MAKINELERI -
MALLIWHDI AN MbITb9 KOP3UH - ALLIMKOB - NMOAA0HOB U TAPbI
LES MACHINES DE LAVAGE DE PANIER - CAISSE - PALETTE - POELE
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[1p¥ NOMOLLM 3TOW YCTAHOBKYM MbIThbe MNaCTUKOBbIX W METASINIMYECKIX KOP3KMH, NOJHOCOB W MPOYEN NOoCYbl, MCTOb3yeMOW Ha NPeanpUaTaX Mo NPMUroTOBIIEHUIO

MULLEEBBIX MPOOYKTOB, MPOMCX0ONT C MUHMMATIbHbIMIA 3aTPATaMN 3HEPT N A paboyero Tpyna.
Haluv MOeUHbIE MaLLIMHbI MHIOYCTPMAsbHOr 0 T1a OCHALLEHbBI TaKMK dJyHKul/IﬂMM K3K M0/10CKaHVIe ropsaYeit BoAW, MbITbe C NMOPOLLKOM, CYLLIKA, KOHTPOJ1b CKOPOCTY.

Mopenu MaLumH: TyHHeIbHas MOKa, OBOPOTHaA MOVIKE, NOJIBECHaA MOVIKa, MOVKa B Pe3epByape v MorKka KOHBEMEPHOr0 TUNa.

Elles nettoient avec une faible main d'eeuvre et une faible utilisation dénergie les produits comme les caisses, les paniers, les poéles en composant plastique,

metallique et utilisées dans les installations d'exploitation alimentaire industrielles.
Nos machines de lavage industriel assurent les choix de capacité différents avec les caracteristiques de ringage a leau chaude, de détergeant, dextraction de leau

superficielle et de controle de vitesse.
Nos modeles de machine : sont les lavages de type lavage tunnel, lavage rotatif, lavage a suspension, lavage a bassin et canvoyedur.
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Office Factory Roumanie Branche info@koralp.com.tr
Talatpasa Mahallesi 2. Organize Sanayi Bélgesi Str. Doamna Ghical (Colentina) koralp.com.tr
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