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KORALP 

      Türk�ye'de 1980  y�l�nda ba�lad���m�z faal�yetler�m�ze bugün �stanbul  ve 

Malatya'da bulunan fabr�kalar�m�zdak� üret�mler�m�z  �le   Romanya ve 

Moldova'dak� ma�azalar�m�zda görevl�  profesyonel kadromuzla  sektöre  

h�zmet  vermektey�z

     Genel G�da proses mak�neler�,  Taze ve Kuru meyveler, sebzeler ve b�tk�ler� 

��lenmes�ne yönel�k komple ün�te, mak�ne ve ek�pman destekler�m�z �le 

mü�ter�ler�m�ze �ht�yaçlar� do�rultusunda özelle�t�r�lm��, e��t�m ve entegre 

çözümler üret�yoruz. 

     Kamu ve özel sektör kurulu�lar� �le b�rl�kte yürüttü�ümüz projeler�m�zde 

öncel�kle ba�lang�ç   yap�lanmas�,  süreç tasar�mlar�, genel organ�zasyon 

tasar�m� �le sektördek� b�lg� payla��m�n�n tasarlanmas� ve gel��t�r�lmes�n� 

�çeren çal��malar �le kullan�c�lar�n kurumsal gel���m� h�zland�r�lmaktad�r.  

 Amac�m�z;  çal��malar�m�z �le mükemmell���n bel�rley�c�s�,  sektörde 

sayg� duyulan b�r kurum olmak ve bu sayg�y� da�m� k�lmakt�r.

     Hede�m�z; Teknoloj�k ar-ge (ara�t�rma-gel��t�rme) çal��malar�m�z �le  

üret�m hatlar�m�zdak� mak�neler�n ve ek�pmanlar�n�n  ver�ml�l���  sonucu 

olu�an  talepler�  gen�� kapsaml�,  amac�na uygun uluslararas�  

standartlarda sürekl�l�k  �lkes� �le  kullan�c�lar�n b�r�nc� terc�h� olmakt�r.

     Prens�pler�m�z;  KORALP ,  Do�aya sayg� �lkes� �le   A++  enerj�l� ver�m� 

yüksek performansl� ��leme mak�ne ve ek�pmanlar�n üret�m�n� 

gerçekle�t�rmekted�r.

     H�zmetler�m�z�n kal�tes�n� daha �y� k�lmak �ç�n etk�n ve yarat�c� �let���m 

kurmak. Gereks�n�mler� anal�z ederek, mü�ter�ler�m�z�  profesyonel 

h�zmetlerden faydaland�rmak.

     Mü�ter�ler�m�z�n talepler�n� b�l�msel çal��malar �le sonuçland�rarak, 

b�zden beklent�ler�n� a�an h�zmetler sunmam�z� sa�layan h�zmet hede�er� 

gel��t�rmek  ve hede�er�m�ze  ula�ab�lmem�z �ç�n uygun b�r mü�ter� h�zmet 

plan� haz�rlamak,  de�erlend�rmeler�n� düzenl� �stemek.

     Talepler�  yer�ne get�rmek, olas� sorunlar� öngöreb�lmek ve sürpr�zler�n 

olu�mamas�  �ç�n planl� uygulama yapmak ve tekn�k  yada h�zmet  

sorunlar�n�  zaman�nda,  kar��l�kl� sayg� anlay��� �çer�s�nde ele al�narak 

çözümlemekt�r.

As KORALP

 We provide service to the sector with our operations that we started in 

Turkey in 1980, with our production at our factories in Istanbul and Malatya 

today, and with our professional sta� working at our stores in in Romania 

and Moldova.

 We produce general food processing machinery, complete unit, 

machinery and equipment for processing of fresh and dry fruits, vegetables 

and plants that are customized according to the needs of our customers, 

and provide training and integrated solutions in this regard.

 In our projects that we conduct jointly with public and private sector 

organizations, corporate/enterprise development of customers is 

accelerated with activities such as �rst of all the initial structuring, process 

designing, overall organizational designing, designing and developing the 

information sharing in the sector.

 Our aim is to lead the excellence with our works, to remain a respected 

company in the sector and to make this respect permanent.

Our goal is to make, with our technological R & D (research and 

development) studies, the demands as a result of e�ciency of equipment, 

machinery in our production line wide range and in accordance with 

appropriate international standards and the principle of continuity, make 

these products the �rst choice of the users. 

 Our Principles are to produce KORALP A + + energy e�ciency, high-

performance processing machinery and equipment, with the principle of 

respect for nature, 

 To have e�ective and creative communication in order to better quality 

of our services. To provide our customers with professional services by 

analyzing the requirements in that sense. 

To conclude our customers' demands with scienti�c work, to develop 

service targets that will enable us to provide services that exceed the 

expectations of our customers, and to prepare an appropriate customer 

service plan in order to reach our goals and to require for regular 

assessments of this plan.

 To ful�ll the demands, foresee potential problems and make planned 

applications in order to avoid surprises and to timely analyze technical or 

service shortcomings, by taking in the spirit of mutual respect.
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�������

      C��� ������������ �� ������ � 1980 �. � ������, �� ����������� 

� � � �  � �  � � � � � � � � � � � �  � � � � � �  � � � � � � � � �  � �  � � � � � � � � , 

������������� � �������� � �������, � ����� ������� ����� 

�������� ����� ��������, �������� � ������� � �������. 

     ��� ������ �����, ������������ � ���������, ��������������� 

��� ��������� ������ � ������� �������, ������ � ����, �� ������� 

������������ �������, ������������ �� �������������� 

������������ ��������.    

     �  � � � � � �� � ,  ���� � � �  � �  � � � �� � �� � � � �  �� � � � � �� �  � 

���������������� � �������� ����������� �������������, ������ 

����� �� ��������� ����� ���������� ������, �������� �������, 

����� ����������� � �������� ����� �����������, ��� ����������� 

�������� ������������� ��������.    

     ���� ���� � ����� ������������, ������� ���������� ����������� � 

��������� � ����� �������, � ������ ��� ��� ����, ����� �� �������� ��� 

��������.

     ���� ���������� � ������� ������������, �������� 

������������������ ����� ������� � ����� ��� ������ ����� 

������-����������������� ����������, ������� ��� ����� ����� �� 

���, ��������� ��������� � ������������ � ����������� �������, ��� 

����� ���� �������� �������������� �������� ������ ����� 

������������.

     ���� �������� � ����� «�������» ������� ��������� � 

���������� ����� � ������� ��������� ������������������ 

������ ��� ��������� ��������� � ������������, ����������� � 

������ ����������������� �++. 

     �� ��������� ���������� ����������� � ���������� ������  ���  

��������� �������� ������ ������������. ���������� �����������, 

�� ��������� ���� ��������� ����� ��������, ������������ 

���������������� ������.

     ������� ����� ������ � �������������� ������ � ������� 

�������, ����������� ��������� ��� ��������� �������. �� 

��������� ��������� ������� ���, ����� �������� ������������ 

��������� ��� ��� ��������, ���������� ������ ������ � ������� 

�������. 

     ��� ����, ����� ������������� ��� ��������� �������, ���������� 

��� ��������� ����������� � ������������� ���������� ��������, 

� ��� �� �������� � ������������� ��� �������� ������������ 

���������, ���������� ������ ������� ������ ��������, � ������ 

�������� � ���������������.

KORALP 

      Avec nos activités débutées en 1980 en Turquie, nous rendons 

aujourd'hui service au secteur avec notre cadre professionnel en fonction 

dans nos magasins en Romanie et en Moldavie avec nos productions 

réalisées dans nos usines se trouvant à Istanbul et à Malatya. 

    Nous créons des solutions personnalisées, de formation et intégrées à 

nos clients en vertu de leurs besoins avec nos soutiens de machines 

processus alimentaire générales, d'unité complète en vue du traitement 

des fruits frais et des fruits secs, des légumes et des végétaux, de machines 

et d'équipements. 

   Dans nos projets que nous menons avec les établissements du secteur 

public et du secteur privé, le développement institutionnel des 

utilisateurs s'est accéléré avec les travaux comprenant en priorité la 

structuration de départ, les conceptions du processus, la conception 

générale de l'organisation avec la conception et le développement du 

partage d'informations du secteur. 

    Notre but; est d'être un établissement déterminant le parfait et 

respecté dans le secteur avec nos travaux et de rendre permanent le 

respect.

    Notre objectif ; est d'être le premier choix des utilisateurs avec le 

principe de continuité dans les normes internationales conformes à son 

objectif, dans un large cadre des demandes formées suite à la rentabilité 

des machines et des équipements de nos lignes de production avec nos 

travaux R&D technologique (Recherche & Développement).

    Nos principes ; Avec le principe de respect à la nature, KORALP réalise la 

production de machines et d'équipements de traitement à haute 

performance et haute rentabilité avec l'énergie A++. 

      Etablir une communication e�cace et créative pour rendre meilleure la 

qualité de nos services. En analysant les besoins, faire pro�ter nos clients 

des services professionnels.

    En concluant avec des travaux scienti�ques les demandes de nos clients, 

développer les objectifs de service assurant notre présentation des 

services dépassant les attentes et préparer un plan de service  clientèle 

conforme pour atteindre nos objectifs, demander régulièrement les 

évaluations.

    Mettre en place les demandes, pouvoir prévoir les problèmes 

probables et réaliser une application plani�ée pour que les surprises ne 

se forment pas et résoudre les problèmes techniques ou de service dans 

les temps et dans le cadre de respect mutuel.
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% 
Hygiene Ef�ciency

KORALP;  meyve ve sebzelerin i�lemesine yönelik çal��malar�nda ba�ta  endüstriyel alanlar için entegre tesisleri komple anahtar teslimi olacak 
�ekilde  dizayn�n� yaparak  projelendirmektedir. Farkl� kapasite ve makine modelleri de mevcut olup geni� ürün seçenekleri ile hizmet vermektedir. 

As KORALP, we design our fruits and vegetable processing related works primarily in a way so that they will be completed as turnkey integrated plants 
for industrial areas. We render services with a wide range of product options with machines that vary in their models and capacities.

�����  ���������� ����������� � ������ �������� «��� ����» ����� ��� ����������� ������ � �������. �� �������� ������� «�������»
������������� ����� � ������������ ��������� �������� � ������������, � ������ ���������� �� �� ����� �������.  

KORALP ;  Projette sous la forme de clé en main complet les installations intégrales pour en priorité les domaines industriels dans les travaux en vue 
du traitement des fruits et légumes tout en réalisant leur conception. Des modèles de machine et des capacités diverses sont présentes et KORALP 
rend service avec une large gamme de produits.
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�� ���������� ����� ������������� ������������ ��� ����������� ������ � �������:  ������������ ��� ��������������� ���������, 
�����, ������������� �����, ������������������ �������, ����������� � �������������� ���������, ��������� ��� �������� 
���������,  ��������� ��� ���������� ���������, ��������� ��� ����� � ����������� ���������, ��������� ��� ������� � �����������, 
��������������� ������������ � ��������� ������� ����������.  

We produce Equipment For Preliminary Preparation, Washing Units, Calibration Units, Transportation Systems, Shocking and Cooling Units, Cooking 

And Blanching Units, Chemical Control Units, Cutting/Slicing And Shredding/Chopping Units, Weighing And Filling Units, Customized Complementary 

Equipment and Machines for food processing and fruit and vegetable processing sector. 

13
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En vue du secteur du traitement alimentaire et des fruits et légumes, nous fabriquons les équipements de pré-préparation, les unités de lavage, les 

unités de calibration, les systèmes de transport, les unités de séchage, les unités de congélation et de refroidissement, les unités de cuisson et 

d'infusion, les unités de contrôle chimique, les unités pour couper et hacher, les unités de remplissage et de pesage, les équipements auxiliaires et 

les machines  intégrantes extras à objectif privé.

ÖN HAZIRLIK EK�PMANLARI ; Bekletme silo ve tanklar� , Ön ay�klama  makineleri , �slatma yumu�atma makineleri , 

topak kesek aç�c�lar ,

P���RME VE HA�LAMA ÜN�TELER�; Kazanl�, cidarl�, kontüni , sepetli, konveyörlü, helezonlu, tamburlu pi�irme, 

ha�lama veya salamura amaçl� ünitelerdir. 

YARDIMCI EK�PMAN ve BÜTÜNLEY�C� MAK�NELER; Kar���m ve yo�urma mikserleri,  hurma çekirdek ç�kartma 

makinesi, sap alma makinesi, kabuk soyma makinesi, beslemeli hizalama makineleri, s�kma rendeleme 

makineleri, kalite kontrol makineleri, çal��ma masalar�,  yükleme ve besleme makineleri, isti�eme ra�ar�, metal 

dedenktör hatlar�, dozajlama makine ekipmanlar�,

EQUIPMENT FOR PRELIMINARY PREPARATION; fermentation silos and tanks, initial sorting machines, wetting softening 

machines, aggregate and clump breakers,

COOKING AND BLANCHING UNITS; Kettle, walled, continuous, basket, conveyor, helicoidal, drum types of cooking 

blanching and pickling units.

AUXILIARY EQUIPMENT AND INTEGRATED MACHINES; Mixture and kneading blenders, palm kernel extraction machines, 

stem removing machines, peeling machine, in-feed alignment machines, pressing and grating machines, quality control 

equipment, work tables, loading and feeding machines, pallet racks, metal detector lines, dosing machine and equipment,

������������ ��� ��������������� ���������: ��������� � 

����������, ������ ��� ���������������� ������������, ������ 

��� ����������� � �����������,  ������������ ������.

��������� ��� ������������� ���������: ��������� ��� ����� 

��� ������� ��������� � ������, � �������� ������, ��� ����������� 

�����, ���������� ���������, ����������� � ���������. 

��������������� ������������: ������� ��� ������������� � 

����������� ���������, ������ ��� ���������� �������� �� 

�������, ������ ��� �������� ����������, ������ ��� ������ 

������, ������ ��� ������������, ������������� � �����, ������ 

�������� ��������, ����� ��� ������������ � �������, ����� � 

����������������, ������������ ��� ������������ �����.

LES EQUIPEMENTS DE PRE-PREPARATION ; Les silos et tanks d'attente, les 

machines de pré-débogage, les machines à mouiller et à adoucir, les 

appareils pour ouvrir les pellets et les mottes, 

LES UNITES DE CUISSON ET D'INFUSION : A Chaudière, à paroi, continue, à 

panier, à convoyeur, à spirale, cuisson à tambour, les unités à objectif 

d'infusion ou saumure. 

LES MACHINES AUXILIAIRES ET LES MACHINES INTEGRALES ; Les mixeurs 

de mélange et de pétrissage, les machines d'extraction de noyau de date, 

les machines d'extraction de tige, les machines de pelage, les machines 

d'alignement à alimentation, les machines de serrage et de râpage, les 

machines de contrôle qualité, les tables de travail, les machines de 

chargement et d'alimentation, les étagères à empilement, les lignes de 

détecteur métallique, les machines et équipement de dosage, 
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Bizler G�da i�leme ve meyve sebze  sektörüne yönelik , ön haz�rl�k ekipmanlar�, y�kama üniteleri , kalibrasyon üniteleri, ta��ma sistemleri, kurutma 

üniteleri, �oklama ve so�utma üniteleri, pi�irme ve ha�lama üniteleri, kimyasal kontrol üniteleri, kesme do�rama üniteleri,  dolum, tart�m üniteleri, 

yard�mc� ekipmanlar ve özel amaçl� ekstra bütünleyici makineleri  üretmekteyiz.



KORALP olarak g�dalar� i�leme tekniklerinde öncelik prensibimiz kullan�c�n�n güvenli�i ve emniyet kurallar�d�r. 

14

As KORALP our primary principle in food processing techniques is users' security and safety rules.

% 
Hygiene Ef�ciency

��������� ���������� ������������ ����� «�������» �������� ������������ ����������� � ���������� ������������. 

Notre principe prioritaire  dans les techniques de traitement des aliments en tant que KORALP  est le respect des règles de sécurité de l'utilisateur. 

A www.koralp.com.tr
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YIKAMA ÜN�TELER�; Ultra f�rçal� y�kamalar, hava beslemeli y�kmalar, endüstriyel y�kamalar, tamburlu y�kamalar, vibrasyonlu y�kamalar, havuzlu 

y�kamalar, jakuzili y�kamalar, ultrasonik y�kamalar, s�cak sulu y�kamalar, 

16

WASHING UNITS; Ultra brush-washers, forced-air washers, industrial-washers, drum-washers vibratory-washers, soak-tank washers, Jacuzzi-

washers, and ultrasonic-washers, hot-water washers,

% 
Hygiene Ef�ciency

��������� ��� ����� ���������; ����� � �������������, ����� � 

������� �������, ������������ �����, ����� � ��������, ����������, ����� � 

�����������, ����� � �������, �������������� �����, ����� � ������� �����.  

LES UNITES DE LAVAGE; Les lavages ultra à brosse, les lavages à 

alimentation d'air, les lavages industriels, les lavages à tambour, les 

lavages à vibration, les lavages à bassin, les lavages à jacuzzi, les lavages 

ultrasoniques, les lavages à eau chaude,

A www.koralp.com.tr
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Üretim hatlar�m�zdaki makine ve ekipmanlar  zemine  monte edilmez. Makinelerimiz ya sabitlenebilir tekerlekli ya da özel pabuçludur. Bu nedenle 

fabrikalarda maddi veya manevi hasarlar�n olu�mas� önlenmi�tir. Örne�in titre�imlerden kaynaklanan zemin çatlamalar�, metallerin binaya verdi�i 

rahats�z edici sesler gibi�

The machinery and equipment in our production lines are not mounted on the �oor.  Our machines are either with special block brakes or with �xable wheels. Therefore, 

material or moral damages are prevented in the factories. For example, cracks in the ground caused by vibrations or the disturbing noises of metals in the buildings are 

some of them�

��� ������ � ������������ ����� ���������������� ����� ��� 

�������� � ����. ��� ���� ������ �������� ���� �������� � 

���������, ���� ������������ �������. ���� ������ ��������� 

��������������� �������������� ������������� ������������ ��� 

��������� ����������� �� �������, ��� ����� ����������� 

������������. ��������, �������, ����������� � ���������� 

�������� �����, ���������� �����, ������� ������ ������ � ���� 

���������..

Les machines et équipements de nos lignes de production ne sont pas montés au 

sol. Nos machines sont soit à roulettes �xables soit à pieds spéciaux. C'est pourquoi, 

la formation de dommages matériaux et moraux dans les usines a été empêchée. 

Par exemple, comme la �ssuration du sol causé par les vibrations, les sons 

dérangeants donnés par les métaux au bâtiment� 

18
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Do�aya sayg� slogan�m�z�n bilinci ile sektör için tasarlad���m�z makine ve ekipmanlar�m�zda üretim öncesi mü�teri ile makine kullan�m amac�, i�lem 

yapaca�� ürün tan�m�  gibi konularda ön e�itim tasla�� olu�turulup, toplanan veriler do�rultusunda imalat�n� yapmaktay�z. Çünkü g�da ürünleri 

yeti�tirildi�i ortam �artlar�na göre bölgesel farkl�l�klar göstermektedir.  Örne�in ürünün  boyutu, a��rl���, rengi, yüzey kabuk inceli�i ve hasat 

uygulamalar�ndan kaynaklanan faktörlerdir. 

In our machines and equipment that we produce in the same line with our motto for respect to the nature, we prepare the draft preliminary training with the customer 

before the production process, and gather data and information for the use of the machine purposes, the de�nition of the product that will be processed, and we produce 

the machines and equipment based on all these data. The reason for that is because food products show regional differences according to environmental conditions 

that they are grown. For examples, these differences are due to factors such as product size, weight, color, outer shell thinness and harvesting practices.

% 
Hygiene Ef�ciency

www.koralp.com.tr
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��� ����� - "�������� � �������".  ����� ��� ��� ���������� � ������� ������������, 

�� �������� � ������� ������������ ��������� ������������, ��� ���������, 

������� �� ���������� ������������, ������� ��������������� �������� �������, � 

������ ����� ���������� � ������������� ������������, ������������, ���������� 

�������. ��� ������� �������� ����� ����� ��������� ���������� � ����������� �� 

���� �������, ��� ��� ���� ��������. ��������, �����, ���, ����, ������� �������� � 

��� ����� ������ ����� ������� ��������. 

Avec la conscience de notre slogan de respect de la nature, nous réalisons la fabrication 

en vertu des données récoltées en établissant le projet de préformation dans les sujets 

comme la dé�nition de produits à traiter, l'objectif d'utilisation de la machine avec le client 

avant la production dans les machines et les équipements que nous avons conçu pour le 

secteur. Parce que les produits alimentaires présentent des différences régionales selon 

les conditions d'espace dans lesquels ils sont cultivés. Par exemple, ce sont les facteurs 

causés par la dimension, le poids, la couleur du produit, la �nesse de la coquille 

super�cielle et les applications de récolte

20
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Meyve sebze vb. g�dalar�n i�lenmesindeki önemli konular�n ba��nda enerji maliyetleridir. KORALP üretiminde sürekli hedef  A++ tipi enerji ilkesidir. Bu 

nedenle ihtiyaç duyulan enerji kaynaklar�n ba��nda insan i� gücü, elektrik, su, yak�t gibi enerjilerin do�ru �ekilde do�ru yerde kullan�m mant���d�r. 

Projelerimizde verimi art�rmak i�letme maliyetlerini minimum seviyede tutmak için operatöre  makine montaj, kullan�m , bak�m, temizlik gibi 

e�itimler verilir.  

22

On of the major issues in the processing of foods such as fruits and vegetables, and so on is energy costs.  A + + type of energy production is the principle of continuous 

target for KORALP. Therefore, the correct use of energy resources, such as human work force, electricity, water, fuel energies at the right place and processes of the 

production is the logic we follow. In our projects, we train the operators about installation, use, maintenance, cleaning and such issues to increase ef�ciency to keep 

operating costs to a minimum level.

����� �� �������� �������� ��������� ������ � �������, �������� ��������� 

����������� �������. ��� ������������ ����� «�������» ��������� � ������ 

����������������� �++.  ������ ������� � �������� �����������������, �� ��������� 

��������� ������������ � ������������ � �������� ����� � ���������� ������� 

������� ����, �������������, ���� � �������. ��� ����, ����� �������� 

������������������ ����� �������� � ������� �� �������� ��������� ����������� 

���������,  �� �������� �������� ��������� �� �������� �������, ������������, 

����� � ������ ������������.

Le coût de l'énergie arrive en tête des sujets importants du traitement des aliments comme 

les fruits, les légumes, etc� L'objectif permanent dans la production KORALP est le principe 

d'énergie de type A++. C'est pourquoi c'est la logique d'utiliser de la bonne façon au bon lieu les 

énergies comme la main d'�uvre, l'électricité, l'eau, le carburant en tête des sources 

d'énergie nécessitées. Dans nos projets, des formations comme le montage, l'utilisation, la 

maintenance, le nettoyage des machines sont données à l'opérateur pour maintenir au plus 

bas niveau les couts d'exploitation et pour augmenter la rentabilité. 

A www.koralp.com.tr
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KORALP fabrikalar�nda üretilen  makinelerde her türlü kirlilik hesaplar� yap�lm�� olup, makinelerde sakl� alan, ula��lmaz bölge olu�turulmad���ndan 

bakteri türemesi, küçük veya büyük canl� bar�nmas�, tortu, toz vb. gibi olumsuzluklar�n olu�mas� önlenmi�tir. G�dalar�n i�lenmesinde kullan�lan 

makinelerdeki, kat�, s�v�, gaz (örne�in  makine ya�lar�, asit, metal parçac�klar�, plastik aksamlar, at�k sular� gibi� )  sorunlardan % 100 ar�nd�r�lm�� ve 

i�lenen ürünler ile temaslar�  önlenmi�tir. 

In machines that are produced at KORALP factories, all kinds of pollution assessments are already done, and because the machines do not have closed areas or 

inaccessible parts, negative results such as bacteria evolving, small or large insects, sediment, dust and so on are prevented. Solid, liquid, gas (for example, machine 

oils, acids, metal particles, plastic parts, waste water pipes and so on...) elements used in the food processing machines are 100% failure-free, and they are prevented 

from coming into contact with processed products.

A www.koralp.com.tr
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������������, ������������� �� ������� ����� «�������», ����������� � �������� 

������ �����������, ������ ��� ������� � ��������������� ����, � ������� �������� 

�������� ��������, ��������� ���������, ������, ����, ������������ ���� 

������������, �� ��������������� �������������� ����������� ������ ������. � 

����� ������� ��������� �������� ������� ��������� � ��������, ������� ��� 

������������� ����������, ������������ ��� ������ ������ (��������, �������� 

�����, �������, ������������� �������, ����������� ������, ������� ���� � ��.).

Toutes sortes de calcul de pollution ont été réalisés dans les machines fabriquées dans les 

usines KORALP et étant donné qu'aucun espace caché et qu'aucune zone inaccessible n'a été 

formé dans les machines, la dérivation de bactéries, l'abri de petits et grands vivants, la 

formation de points négatives comme les sédiments, la poussière, etc. ont été empêchés. 

100% des problèmes de solide, de liquide, de gaz (par exemple comme les huiles, les acides, 

les pièces métalliques, les équipements en plastique, les eaux usées des machines) des 

machines utilisées dans le traitement des aliments ont été puri�és et leur contact avec les 

produits traités a été empêché. 
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KORALP olarak sektördeki kullan�c�lar ile yapt���m�z ar-ge (ara�t�rma-geli�tirme) çal��malar�nda kar��la�t���m�z önemli bir problem ise verimlili�i 

etkileyen, ve büyük  tehlikeleri tetikleyen  gürültü kirlili�ini olu�turan unsurlar�n ortandan kald�r�lmas� veya minimum düzeylere çekilmesidir. Bu 

nedenle KORALP tüm üretimlerindeki makine sistemlerinde konu ile ilgili teknik çal��malar�nda ba�ar� sa�lam�� olup klasik sistemlere oranla % 90 

daha sessiz garantisi verilmi�tir. 

26

As KORALP, one of the important issues that we encountered in our R & D (research and development) studies that we conducted with users in the sector 

is regarding noise pollution which also affects productivity and trigger serious dangers and how to eliminate or at least minimize such elements. For 

this reason, KORALP has achieved success in technical studies on the subject for all of its productions and guarantees 90% quieter machines than 

conventional systems.

����� «�������» ��������� ����� ������������ ��������,  �������� �� 

����������������� � ������������������ �����, ��������� ������� ��������� 

�������� �� ���������, � ������: ��� �����. ������ ������� � ����� ������������ 

����������� ��� ���������, ��������� ��������� ������� ���, ���� ������� ���� 

������ �� ��������.  � ���������� ����� ������������, ��������� � ������������� 

������������, ����� "�������" �������� ������������ ������� � �������� 

������������ 90% �������� �� �������� ����������������� ���� �� ��������� � 

������������� ���������. 

Un problème important que nous avons rencontré dans les travaux R&D (Recherche 

& Développement) que nous avons réalisé avec les utilisateurs du secteur en tant 

que KORALP est la disparition ou la traction au niveau minimum des sujets formant 

la pollution sonore affectant la rentabilité et déclenchant de grands risques. C'est 

pourquoi KORALP a assuré réussite dans ses travaux techniques concernant le 

sujet dans ses systèmes de machine de toutes ses productions et la garantie de 

90% moins sonore  a été donnée par rapport aux systèmes classiques. 
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Bizler meyve-sebze i�leme makine ekipmanlar�n�n üretimini yaparken emniyet kurallar�  ve verimlilik için yeni nesil teknikleri kullanarak  enerji, �s�, 

nem, su, titre�im, temizlik ve personel güvenli�i gibi ortam �artlar�na uygunluk kurallar�yla donat�lm�� projeler haz�rlay�p sunmaktay�z.

28

We employ a new generation of techniques in our production process of fruit and vegetable processing machinery equipment, as a result we design 

and offer projects in compliance with rules regarding the ambient conditions such as cleaning and security of staff, energy, heat, moisture, water, 

vibration to comply with the safety rules and to obtain ef�ciency.

����������� ������������ ������������ ��� ����������� ������ � �������, 

�� ���������  ��������� ������� ������������, � ����� ������������� ���� 

������� � �������������� ������� ������ ���������, � ������� ������������ 

��� ����������, �����������  ����������� ��������������,  �����, �����, 

����, ������� �������� � ������������ ���������.

En utilisant les techniques de nouvelle génération pour le rentabilité et les règles de sécurité 

en réalisant la production des équipements et des machines de traitement des fruits et 

légumes, nous préparons et présentons les projets équipés avec les règles de conformité 

aux conditions d'espace comme l'énergie, le chauffage, l'humidité, l'eau, les vibrations, la 

propreté et la sécurité du personnel.

A www.koralp.com.tr
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KAL�BRASYON ÜN�TELER�
CALIBRATION UNITS

������������� �����
LES UNITES DE VIBRATION

A www.koralp.com.tr

33

% 
Hygiene Ef�ciency

���������� ��������� ������ � �������
LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES FRUITS ET LEGUMES

fruit and vegetable 
processing technology lines

MEYVE VE SEBZE ��LEME TEKNOLOJ�LER�



% 
Hygiene Ef�ciency

KAL�BRASYON ÜN�TELER� ; Vibrasyonlu kalibreler, Tamburlu kalibreler , �erit ipli kalibreler, katl� kalibreler, daireli kalibreler, hava takviyeli kalibreler, 
helezonik kalibreler, katl� kalibreler

CALIBRATION UNITS; Vibrating gauges, drum gauges, wire rope gauges, multilayer gauges, circular gauges, air gauges, helicoidal gauges, multiple 

gauges

������������� �����;  ����������� � ���������, ����������� � ��������, ��������� �����������, ������������ �����������, 

�������� �����������, ����������� � ������� �������, ���������� �����������

LES UNITES DE VIBRATION ; Les calibres à vibration, les calibres à tambour, les calibres à �l ruban, les calibres à étages, les calibres à cercle, les 

calibres à renforcement d'air, les calibres en spiral, les calibres à étages 

A www.koralp.com.tr
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TA�IMA S�STEMLER�; Konveyörlü ta��malar , Vibrasyonlu ta��malar, elavatörler, helzonlu ta��malar, hava takviyeli ta��malar, koval� ta��malar, teleferik 

tip ta��malar, rolu makaral� ta��malar, arabal� ta��malar,

TRANSPORTATION SYSTEMS; Conveyor transporters, vibrating transporters, elevators, helicoidal transporters, air assist transporters, bucket 

transporters, cable car transporters, telpher transporters, role-reel transporters, trolley transporters 

������� ������: ���������, ������������ ������������, ���������, ���������� ������������, ������������ � ������� �������, 

������������ � �������, ������������ ���������� ����,  ������������ � ���������, ������������ � ���������.

LES UNITES DE CUISSON ET D'INFUSION : A Chaudière, à paroi, continue, à panier, à convoyeur, à spirale, cuisson à tambour, les unités à objectif 

d'infusion ou saumure. 

A www.koralp.com.tr
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WEIGHING AND FILLING UNITS; Weighing units with boxes, bags and sacks, liquid �lling machines, carton sealing machines,

LES UNITES DE REMPLISSAGE ET DE PESAGE ; Les unités de pesage de boite et de sac, les unités de remplissage de liquide, les machines de 

bandage de coli, 

��������� ��� ������� � �����������: ������������ ��� ������� �� ��������, ������� ��� ������ � ����������� ���������, 
������������ ��� ���������� ���������, ������ ��� ����������� ����� ������� ������. 

A www.koralp.com.tr

39

DOLUM TARTIM ÜN�TELER�; Kutu, torba ve çuval tart�m üniteleri, s�v� dolum üniteleri, koli bantlama makineleri,

���������� ��������� ������ � �������
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K�MYASAL KONTROL ÜN�TELER�; Vakum odalar�, kükürtleme üniteleri, pastörize tünelleri, eksozt tünelleri, mumlama üniteleri, asitleme üniteleri, 

fümigasyon üniteleri ve sarartma oda kabin üniteleri,

CHEMICAL CONTROL UNITS; vacuum chambers, sulfuring units, pasteurization tunnels, exhaust tunnels, waxing units, pickling units, fumigation units 

and ripening room cabin units.

LES UNITES DE CONTRÔLE CHIMIQUE; Les chambre à vide, les unités de sulfuration, les tunnels pasteurisés, les tunnels d'échappement, les unités 

de scellage, les unités d'acidi�cation, les unités de fumigation et les unités de cabine chambre de mûrissement, 

��������� ��� ����������� ��������: ��������� ������, ��������� ��� ��������� ��������� ����, ������� ��� ������������, 
������� ��� �����, ������� ��� ��������� ������, ��������� ��� ������, ������������� ������, ����������� ������. 

K�MYASAL KONTROL ÜN�TELER�

CHEMICAL CONTROL UNITS

��������� ��� ������������� ���������

LES UNITES DE CUISSON ET D'INFUSION

A www.koralp.com.tr
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KESME VE DO�RAMA ÜN�TELER�

CUTTING/SLICING AND SHREDDING/CHOPPING UNITS
��������� ��� ����� � �����������

LES UNITES POUR COUPER ET HACHER

A www.koralp.com.tr

KESME DO�RAMA ÜN�TELER�; Küp, �erit, daireli ve yatay kesme üniteleri,  Genel amaçl� do�rama 

üniteleri, çekirdek alma makineleri, rendeleme üniteleri 

CUTTING/SLICING AND SHREDDING/CHOPPING UNITS; Cube, line, round and horizontal cutting/slicing 

units, general-purpose shredding/chopping units, kernel/seed separators, grating units

LES UNITES POUR COUPER ET HACHER; Cube, ligne, les unités pour couper en cercle et en horizontal, 

les unités pour couper à objectif général, les machines d'extraction de noyau, les unités pour râper. 

��������� ��� ����� � �����������: ��������� ��� ������� ��������� ��������, ���������, 

���������� � �������������� �������, ������ ��� ���������� ��������, ������������. 
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P���RME ÜN�TELER�
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DRYING UNITS
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COOKING UNITS
HEAT GENERATION UNITS
COOLING UNITS

HEATING - COOLING - DRYING TECHNOLOGY LINES
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LES UNITES DE PRODUCTION THERMIQUE
LES UNITES DE REFROIDISSEMENT  
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KURUTMA ÜN�TELER� 
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KORALP;  Kurutma ve nem alma teknolojisin de  tünel, kontun�, konveyör, panel odal�, sera tipi,  vakumlu, bas�nçl�, döner tamburlu, döner arabal�, 

vibrasyonlu, gibi çok çe�itli modeller ve farkl� kapasite seçenekleri ile hizmet vermektedir.  

 KORALP ; AR-GE (ara�t�rma-geli�tirme) çal��malar� sonucu sektöre  yeni nesil ileri teknolojilerle donat�lm��  Ultra moving kurutma serisi ile dünyada 

bir ilki ba�arm��t�r.  

As KORALP, we provide services in drying and dehumidi�cation technology lines with various models such as tunnels, continuous belt, conveyor, 

panel rooms, greenhouse type, vacuum, pressure, rotary drum, rotary trolley, vibrating and with different capacity options. 

KORALP, as a result of its R & D (research and development) studies, has achieved a leading role in the world with its ultra moving -drying series that 

are equipped with a new generation of advanced technologies in the sector.

���������� ���������� � ���������� - �����

LES TECHNOLOGIES DE CHAUFFAGE � DE REFROIDISSEMENT � DE SECHAGE
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����� «�������» ������������ ������ ������ �������������� 

������������ ��� ����� � �������� ������� �����: �������, ���������, 

��������� ������, ������ ���������� ����, ��������� ������, ������ ��� 

���������, ������ � ��������, � ���������� ��������, � ���������.  

 � ���������� ����� ������-����������������� �����, ����� «�������» 

������� � ���� ������ ������� ��������� ������������ ����� «Ultra 

moving», ���������� ������������ ������ ���������.   

KORALP;  rend service avec des choix de capacité différents et des modèles très 

divers comme tunnel, continu, convoyeur, panel à chambre, type serre, à vide, à 

pression, rotatif à tambour, rotatif à véhicule, à vibration dans la technologie de 

séchage et d'extraction d'humidité. 

KORALP ; a réussit une première dans le monde avec sa série de séchage Ultra 

Moving équipée des hautes technologies de nouvelle génération dans le secteur 

suite aux travaux R&D (Recherche & Développement).

heating-cooling-drying 
technology lines
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Ultra Moving serisi kurutma ünitelerimiz, Yak�t ve i� gücünde dü�ük enerji, homojen kurutma, homojen renk bütünlü�ü, bakterilerden ar�nd�rma, bakteri olu�umunu 

önleme özellikli olup  klasiklere oranla  ayn� kapasiteli ünite  % 70 dü�ük yer alan kaplar, ürünlerinize kimyasal veya �ziksel  zarar vermez.

Kurutma makinelerimiz de s�cak hava ile beraber aç��a ç�kan  yo�un nem, �eker, asit gibi olumsuzluklar� önleme amaçl� özel tasar�ml�  düzenek kullan�l�r. 

Ultra moving kurutma makinelerimizde �s�tma gücü, yenilebilir enerjiler  dahil (güne� enerjisi vb)  tüm enerji kaynaklar� kullan�labilir. Taze hava besleme, at�k gazlar�, 

sirkülasyon sistemi ile komple otomatik düzenekli, ürün �s� alg�lamalar ba��ms�z olup makinelerimiz  gereksiz ve hantal kusurlardan % 100 ar�nd�r�lm��t�r.

Our ultra moving -drying series have low energy in fuel and labor force, uniform drying, uniform color uniformity, bacteria puri�cation, preventing bacteria growth 

features, also though they have the same capacity with mainstream machines, they occupy 70% less space and do not damage your products physically or chemically. 

In our drying machines, a specially designed mechanism is used to prevent disadvantages arising from sugar, acid, intense moisture released with hot air.

In our ultra moving -drying machines, heating power, including renewable energies (solar, etc.)  and all other energy sources can be used. They are completely with 

automatic arrangement in fresh air supply, waste gases and circulation system; product temperature sensors are independent, and also the machines are100% free 

from unnecessary and cumbersome defects and failures.

A www.koralp.com.tr
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���� ��������� ��������� ����� Ultra moving ����������������, ������������ ����������� �����, ���������� ���� � 

�������������� ��������� �� ��������, �� ��������� ��������� ����������� ��� ����������� �����. ������������ 

���������, ��������� �������� �� 70% ������ �������, �� ��������� � ������������� �����������.

� ����� ��������� ��������� ������������ ��������, ������� ������������� ������������� �������� �����, ������ ��� 

�������, ������������ ��� ��������� �������� �������. 

������������ ����� Ultra moving ����� �������� �� ������ ���� �������, ������� ��������� ������� ������ ��������� 

(��������� ������� � ��.). ��� ������ �������������� ������� ���������� � �������������� �������� �����������, 

�������������� ������ ������� �������, ������������ ����� ��������� �����, ��������� ����� ������� �� �������������, � 

������ ������������� �� 100% �� �������� �������.

Nos unités de séchage de la série Ultra Moving sont de caractéristiques de faible énergie dans la main d'�uvre et le carburant, séchage 

homogène, intégralité de couleur homogène, puri�cation des bactéries, empêchement de la formation des bactéries et par rapport 

aux classiques, l'unité de même capacité prend 70% moins de place et ne donne aucun dommage chimique ou plique à vos produits.

Un mécanisme à conception spéciale est utilisé dans nos machines de séchage a�n d'empêcher les points négatifs comme 

l'humidité, le sucre, l'acide intenses apparaissant avec l'air chaud.

Dans nos machines de séchage Ultra moving, toutes sortes de sources d'énergies y compris la puissance de chauffage, les 

énergies renouvelables (l'énergie solaire, etc�) sont utilisables. Les perceptions thermiques du produit à mécanisme automatique 

complet avec le système de circulation, les gaz résiduaires, l'alimentaire d'air frais sont indépendants et nos machines sont 

puri�ées à 100% des défauts inutiles et lourds.

���������� ���������� � ���������� - �����

LES TECHNOLOGIES DE CHAUFFAGE � DE REFROIDISSEMENT � DE SECHAGE
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Makine ve ekipmanlar�m�z uluslara aras� g�da normlar�na ve i� güvenli�ine uygunluk kurallar� dahilinde tasarlan�r.  

Talep edilen kapasiteler do�rultusunda taze g�dalar�n kurutulmas� veya kuru g�dalarda nem tayini amaçl� kullan�l�r.

Is� enerji üreteçleri komple KORALP markal� olup hava �s�tmal�, buharl�, k�zg�n ya�l�, model seçenekli olup, kurutma ve �s�tma sektörüne geni� ürün çe�itlili�i ile hizmet 

sunmaktay�z.   

KORALP teknolojisinde üretilen kurutma makineleri  özellikle, meyve, sebze , bakliyat ,tah�l, baharat, kuru yemi� , tekstil , kereste mobilya, tu�la, metal boyama , et 

entegre mermer benzeri sektörlerde kullan�lmaktad�r. Is�tma amaçl� ise  fabrikalarda, dü�ün salonlar�nda, tavuk yeti�tiricili�inde, seralarda, al�� veri� ma�azalar� gibi 

alanlarda kullan�l�r.   

Our machinery and equipment are designed in accordance with the rules of international food standards and work safety.

The products are used for drying of fresh foodstuff or dehumidi�cation of dried foodstuff in the same line with capacities requested.

Thermal energy generators, overall, are KORALP branded, and they are provided with air heated, steam, and hot oil model choices. We offer a wide variety of products and services in 

 drying and heating industry.

Drying machines that are produced under KORALP technology line are used especially in fruits, vegetables, pulses, grains, spices, nuts, textiles, timber, furniture, brick, metal painting, 

marble, integrated meat industries and such. For heating purposes, on the other hand, they are employed in areas such as factories, wedding halls, poultry farming, greenhouses, and 

shopping malls.
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���� ������ � ������������ ��������� � ������������ � �������������� �������� ����������� � ����������� 

������������ �����.

������������ ������������ ��� ����� ������ ���������, ���� ��� ��������� � ���������� ����� ���������.

�� ���������� ������� ����� ���������, ��������������� ��� ��������� �������.    ��� ����������� ���������� ������� 

����������� ����� «�������»,  ����� �������� �� ��������� �������, ����, ������������ �����. 

��������� ������������, ������������� �� ���������� «�������» ������������ ��� ����� ������ � �������, ����, ������, 

������ � �������, ��������, ���������� ������, ��������, �������� �������� � ��. ����� ����, ���� ������������ ����� 

�������������� ��� �������� ������, ��������� �������, ������� ����, ������, �������� �������.

Nos machines et nos équipements sont conçus dans le cadre des règles de conformité de la sécurité du travail et des normes alimentaires 

internationales. 

Elles sont utilisées dans l'objectif de sécher les aliments frais ou de transférer de l'humidité aux aliments secs en vertu des capacités demandées.

Les générateurs d'énergie thermique sont de marque KORALP et présentent les choix de modèle à chauffage d'air, à vapeur, à huile brulante et nous 

rendons service avec une large diversité de produits au secteur du séchage et du chauffage.

Les machines de séchage fabriquées avec la technologie KORALP sont principalement utilisées dans les secteurs des fruits, des légumes, des 

légumineuses, des graines, des épices, des fruits secs, du textile, du mobilier en bois, des tuiles, de la peinture métallique, du marbre intégré, de 

la viande. Alors qu'avec l'objectif de chauffage, elles sont utilisées dans les domaines comme les usines, les salons de mariage, l'élevage de 

poulets, les serres, les magasins de shopping. 

���������� ���������� � ���������� - �����

LES TECHNOLOGIES DE CHAUFFAGE � DE REFROIDISSEMENT � DE SECHAGE

heating-cooling-drying 
technology lines

ISITMA - SO�UTMA - KURUTMA TEKNOLOJ�LER�



Naturel bir dünya
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���������� ��������� ��������� � ������� �����������

LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES ALIMENTS A NOYAU DUR

03
w w w . k o r a l p . c o m . t r

stone fruits 
processing technology lines
SERT ÇEK�RDEKL� GIDALARI ��LEME TEKNOLOJ�LER�

SERT ÇEK�RDEKL� GIDALARI ��LEME TEKNOLOJ�LER�
KAYISI ÇEK�RDE�� ��LEME ÜN�TELER�
BADEM ��LEME ÜN�TELER�
CEV�Z ��LEME ÜN�TELER�
FISTIK ��LEME ÜN�TELER�
FINDIK ��LEME ÜN�TELER�
MACADAM�A CEV�Z� ��LEME ÜN�TELER�

STONE FRUITS PROCESSING TECHNOLOGY LINES

APRICOT KERNELS PROCESSING UNITS

ALMONDS PROCESSING UNITS

WALNUTS PROCESSING UNITS

PISTACHIOS PROCESSING UNITS

HAZELNUTS PROCESSING UNITS

MACADAMIA NUTS PROCESSING UNITS

���������� ��������� ��������� � ������� �����������
��������� ��� ��������� ������� � ���������
��������� ��� ��������� ������� 
��������� ��� ��������� �������� ����� 
��������� ��� ��������� �������� 
��������� ��� ��������� ������� 
��������� ��� ��������� ����� ��������� 

LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES ALIMENTS A NOYAU DUR
LES UNITES DE TRAITEMENT DES NOYAUX D'ABRICOT
LES UNITES DE TRAITEMENT D'AMENDES
LES UNITES DE TRAITEMENT DE NOIX
LES UNITES DE TRAITEMENT DE PISTACHES
LES UNITES DE TRAITEMENT DE NOISETTES 
LES UNITES TRAITEMENT DES NOIX DE MACAMADIA 
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���������� ��������� ��������� � ������� �����������

LES TECHNOLOGIES DE TRAITEMENT DES ALIMENTS A NOYAU DUR

% 
Hygiene Ef�ciency

KORALP;  sert çekirdekli g�dalarda, ba�ta kay�s� çekirde�i, badem, ceviz, f�st�k, f�nd�k, macadamia cevizi  gibi ürünlerin i�lemesine yönelik komple 

makine ve ekipmanlar�n üretimini yapmaktad�r. 

KORALP; produce complete machinery and equipment for food processing of stone fruits foods, especially apricot kernels, almonds, walnuts, peanuts, hazelnuts, 

macadamia nuts

�����  ������������ ���������� � ������ ������������ ��� ����������� �������, �������, ������� ������, ��������, «�������»

�������, ����� �������� � ��.

KORALP réaliser la production des machines et des équipements complets en vue du traitement des aliments à noyau dure avec prioritairement les produits 

comme les noyaux d'abricot, les amendes, les noix, les pistaches, les noisettes et les noix de macadamia.

KAYISI ÇEK�RDE�� ��LEME ÜN�TELER�

APRICOT KERNELS PROCESSING UNITS
��������� ��� ��������� ������� � ���������

LES UNITES DE TRAITEMENT DES NOYAUX D'ABRICOT
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stone fruits 
processing technology lines

SERT ÇEK�RDEKL� GIDALARI ��LEME TEKNOLOJ�LER�
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Sert çekirdekli g�da teknolojilerine yönelik; ön temizleme , y�kama makineleri, kalibre makineleri , k�rma � çatlatma - ö�ütme makinalar� , kabuk ve 

çekirdek zar ay�r�c� makineleri, kalite kontrol makineleri, paketleme ve dolum makineleri, kurutuma ekipmanlar, soslama üniteleri, ezme ve ya� 

alma makine ve ekipmanlar�  KORALP üretim tesislerinde deneyimli teknik personellerin  kontrollünde üretilmektedir. 
Üretim hatlar�m�z; Talep edilen kapasite do�rultusunda küçük veya orta ölçekli tesisler yada daha büyük  endüstriyel entegre tesis �eklinde 
projelendirilmektedir.

Regarding stone fruits technology lines, pre-cleaning, washing machines, calibrating machines, crushing - splitting - grinding machines, shell and 

kernel membrane separator machines, quality control machines, packing and �lling machines, drier equipment, salting units, crushing and oil 

machinery and equipment are produced under the supervision of experienced technical personnel in KORALP manufacturing plants.

Our production lines are designed in the form of an integrated plant according to the requested capacity, small or medium sized or larger industrial 

facilities.

� ������������ � ������������ �� ��������� ��������� � ������� �����������, 

��� ������������ �������� � ������������������ ��������� ����� 

������������ ������ ������������ ��� ��������������� �������, �����, 

����������, ��������� � �����������, ������������ ��� ������� �� ������ � 

�����, ������������ ��� �������� ��������, ��������� ��� ������� � 

�����������, ���������� ������������, ��������� ��� ��������� ��������, 

������������ ��� ������� �����.

� ������������ � ��������� ������� ������������, ���� ���������������� 

����� ����� ���� ����������� ��� ������� ��� ������� �����������, ���� 

������������� � ������� ������������ �����.

En vue des technologies alimentaires à noyau dur ; les machines de pré-nettoyage, les machines 

de lavage, les machines calibrées, les machines de concassage � de fracturation � de meulage, 

les machines de séparation de membrane, noyau et coquille, les machines de contrôle qualité, 

les machines de conditionnement et de remplissage, les équipements de séchage, les unités de 

salage, les machines et les équipements de concassage et d'extraction d'huile sont fabriquées 

sous le contrôle des personnels techniques expérimentés dans les installations de fabrication 

KORALP.

Nos lignes de production ; sont projetées sous la forme d'installation intégrée industrielle petite 

ou moyenne ou plus grande en vertu de la capacité demandée.   

A www.koralp.com.tr
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SERT ÇEK�RDEKL� GIDALARI ��LEME TEKNOLOJ�LER�



LES TECHNOLOGIES DE MACHINES ET D'EQUIPEMENTS PROCESSUS ALIMENTAIRE 
���������� � ������������ ��� ��������� ������� ���������

FOR A 
natural 

life 
��� ����� �� �������� �������

Pour une vie Naturelle�

Do�al bir ya�am için�
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food processing 
machinery and equipment 
technology lines
GIDA PROSES MAK�NE VE EK�PMAN TEKNOLOJ�LER�

LES TECHNOLOGIES DE MACHINES ET D'EQUIPEMENTS PROCESSUS ALIMENTAIRE 
LES UNITES DE PRODUCTION D'ADDITIF ALIMENTAIRE
PULPE DE FRUITS SECS, KUMBI, SAUCISSON DE RAISINS
LES LIGNES DE PRODUCTION DE BOULETTES DE VIANDE CRUE
LES UNITES D'ENTREPOSAGE ET DE PRESERVATION ALIMENTAIRE
LES MIXEURS DE MELANGE  

GIDA PROSES MAK�NE VE EK�PMAN TEKNOLOJ�LER�
GIDA KATKI ÜRET�M ÜN�TELER� 
PEST�L, KÜMBE, ÜZÜM SUCU�U 
Ç��KÖFTE ÜRET�M HATLARI 
GIDA DEPOLAMA VE MUHAFAZA ÜN�TELER�
KARI�IM M�KSERLER� 

FOOD PROCESSING MACHINERY AND EQUIPMENT TECHNOLOGY LINES

FOOD ADDITIVES PRODUCTION UNITS:

DRIED FRUIT ROLLUP, CHURCHKHELA, GRAPE SUJUK

CIG KOFTE (STEAK TARTAR A LA TURCA) PRODUCTION LINES

FOOD STORAGE AND PRESERVATION UNITS

MIXTURE BLENDER

���������� � ������������ ��� ��������� ������� ���������

���������� � ������������ ��� ��������� ������� ���������
��������� ��� ������������ ������� �������
����� �� ������������ �������, �����, ��������
����� �� ������������ ��������
��������� ��� �������� � ������������� ���������
�������
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GIDA KATKI ÜRET�M ÜN�TELER� : Toz, s�v� , hamur tipi katk� üretim tesislerine yönelik makine ve ekipmanlar�n imalat��

PEST�L, KÜMBE, ÜZÜM SUCU�U ; benzeri mamul üretimlerine yönelik makine i�leme ünite ve tesislerinin imalat��

FOOD ADDITIVES PRODUCTION UNITS: Production of machinery and equipment for powder, liquid, paste-type additive manufacturing facilities...

DRIED FRUIT ROLLUP, CHURCHKHELA, GRAPE SUJUK: Production of machine processing units and facilities for similar product manufacturing�

% 
Hygiene Ef�ciency

��������� ��� ������������ ������� ������� ������������ ����� � ������������ ��� 

����� �� ������������ ���������������, ������ � ������������� ������� �������.

������������ ����� � ��������� ��� ����� �� ������������ �������, �����, �������� � 

������ �������� ���������.

����� �� ������������ ��������, ��������� ��� ���������� ������������������ 

������������ (��������� ��� �����, �������� ������������, �������, ���������� �����, 

����������, ��������).

LES UNITES DE PRODUCTION D'ADDITIF ALIMENTAIRE: La production des machines et des 

équipements en vue des installations de production d'additif type poudre, liquide, pâte�

PULPE DE FRUITS SECS, KUMBI, SAUCISSON DE RAISINS; La production des unités et des 

installations de traitement, des machines en vue de la production des produits semblables�

LES TECHNOLOGIES DE MACHINES ET D'EQUIPEMENTS PROCESSUS ALIMENTAIRE 

���������� � ������������ ��� ��������� ������� ���������
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Ç��KÖFTE ÜRET�M HATLARI ;  Çi�köfte üretiminde yar� ve  otomatik üretim ( hammadde silolar�, besleme ekipmanlar� , dozajlama, sos haz�rl�k 

kar���m mikserleri, paketlemeler ) ekipman ve tesislerin imalat��

GIDA DEPOLAMA VE MUHAFAZA ÜN�TELER�; G�dalar�n hijyenik kurallar çerçevesinde,  ihtiyaç duyulan saklama de�erlerinde ürünleriniz serin, 

derin donduruculu, �oklama odalar�nda muhafazas�n� do�al ortam yaratarak dü�ük enerji ile daha uzun depolama garantili�. 

Panel sistemlerimiz ; kilitli tip, krom nikel, boyal�, pvc veya alüminyum malzemelidir.

 Kap�lar içten emniyetli, rezistansl�, sürgülü veya çarpma tiptir.  

So�utucu gruplar�m�z, monoblok, split  ve merkezi sistemlidir. 

CIG KOFTE (STEAK TARTAR A LA TURCA) PRODUCTION LINES: Production of equipment and facilities for semi-automatic and automatic 

production in cig kofte lines (raw material silos, feeding equipment, dosing, sauce preparation and mixture blenders and packaging)...

FOOD STORAGE AND PRESERVATION UNITS: longer storage for your products, under the rules of food hygiene, storage levels needed, are 

guaranteed to be stored in cool, deep freezer, freezing rooms by creating a natural environment with low energy� 

Our panel systems are made of PVC or aluminum materials, with locks, chrome nickel and painted.

Doors are internally safe (locked), resistance, sliding or grinding type.

Our cooler lines are produces as mono-block, split and central system.

��������� ��� ������������� � �������� ���������, ���� �������� ����� ��������� � ������������ �� ����� ������������ 

�������, ����� ������� ���������� ����� ��������, ������������� ��� ������� �������������. ��� ������������ ���������� 

���� ���������� �������������� � �������� ��������� �� ���������� �������� ���������... 

���� ��������� �������, ��������� ����, ��������� �� ����� � ������, ��������, �������� ����� ��������� ��� ��� ��� ��������.

����� � ���������� ������� �������� �������, ��������������, ������ ���������� ��� ���������������.  

���� ������ ������������ ������������ �������� ����������, ����������� �����-��������� ��� ������������ ��������� 

�����������������.  

LES LIGNES DE PRODUCTION DE BOULETTES DE VIANDE CRUE ;   La production des équipements et des installations de production 

automatiques et semi-automatiques dans la production de boulettes de viande crue (les silos de matière première, les équipements 

d'alimentation, dosage, les mixeurs de mélange préparation  de sauce, les conditionnements)�

LES UNITES D'ENTREPOSAGE ET DE PRESERVATION ALIMENTAIRE ;  Avec la garantie d'entreposage plus longtemps avec une faible utilisation 

d'énergie en créant un espace naturel de la préservation dans les chambres fraiches, à congélateur, de surcongélation vos produits aux 

valeurs de préservations nécessaires dans le cadre des règles hygiéniques des aliments�

Nos systèmes de panel sont de type à verrou et de matériel nickel chrome, à peinture, PVC ou aluminium.

Les portes sont de type à sécurité de l'intérieur, à résistance, coulissante ou collision.

A www.koralp.com.tr
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KARI�IM M�KSERLER� ; Teknik çal��ma prensibimiz % 100 verimli homojen kar���m sa�lamakt�r. Mikserlerimiz, normal atmosfer s�cakl���nda, �s�tmal� 

veya so�utmal� seçeneklidir.

 Modellerimiz; silidir, küp, helezonlu, yatay kollu, konik, vibrasyonlu ve dik kar���m paletlidir. 

Kullan�m alanlar� ; kat�, s�v� , toz  tipi mamullerin kar���m uygulamalar�na yöneliktir. Örne�in, pi�irmelerde, sos haz�rlamada, sucuk-salam-sosiste, 

yem sektöründe, organik gübre haz�rlamada, katk� kar���mlar�nda, kimyasal-ilaç sanayinde, meyve-sebze kar���m�nda, madeni ya� üretiminde, 

tereya�� üretiminde, hamur sektöründe, baharat, kuruyemi� ve benzeri sektörlerdir. 

MIXTURE BLENDER:  Our technical working principle is to provide a homogeneous mixture that is 100% ef�cient. Our mixers/blenders are provided 

with the normal atmospheric temperature, heating or cooling options.

Our models are barrels, cubic, spiral, horizontal sleeves, tapered, vibrating and vertical mixing pallets.

Areas of use: they are intended for mixing applications solid, liquid, and powder type products. For example, they are used in cooking, sauce 

preparation, salami-sausage preparation, feed industry, preparation of organic fertilizers, additives mixtures, chemical-pharmaceutical industry, 

mixtures of fruit and vegetable, mineral oil production, production of butter, pastry industry, spices, nuts and other sectors.

������� � ��� ����������� ������� ������� � ���������� 100% ���������� �����. ���� ������� ����� �������� ��� ���������� 

����������� �������, � ���������� ��� �����������. 

 ���� ������  �������� ����� ����� ����� ��������, ����, ����������, ����������,  � ��������������� �������, � ��������� ��� 

������������ �����������.  

������� ����������: �������, ������ � ��������������� ���������. ��������, ������� ����� ������������ ��� ������������ � ������, 

������������� �����, ����� ��� �������, ������� � ������� �������, ��� ���������� ������, ������������� ������������ ���������, 

���������� �������, � ���������������� � ���������� �������, ��� ���������� ������ � �������, ��� ������������ ����������� 

�����, ��� ������������ ���������� �����, ����������� �����, ������������ � ����������� ������, ������ � �������, � � ������ ��������.   

LES MIXEURS DE MELANGE ; Notre principe de travail technique est d'assurer un mélange homogène à 100% de rentabilité. Nos mixeurs sont de choix 

à chauffage ou à refroidissement en température atmosphérique normale.

Nos modèles sont de palette cylindrique, cube, spirale, à branche horizontale, conique, à vibration et en mélange raide.

Leurs domaines d'utilisation sont les applications de mélange des produits de type solide, liquide, en poudre. Par exemple, dans les cuissons, les 

préparations de sauce, les saucissons-saucisse, le secteur des appâts, la préparation d'engrais organique, les mélanges additifs, l'industrie 

chimique-des médicaments, le mélange fruits-légumes, la production de graisse minérale, la production de beurre, le secteur de la pâte, les épices, 

les fruits secs et les secteurs semblables.  
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SEPET-KASA-PALET-TAVA YIKAMA MAK�NELER�
SEPET YIKAMA ÜN�TELER�
PALET YIKAMA ÜN�TELER�
TAVA - TEPS�  - TAB�LDOT - KOVA - ���E - YIKAMA ÜN�TELER�

BASKET - BOX - PALLET - PAN - WASHING TECHNOLOGY LINES
BASKET WASHING UNITS 
PALLET WASHING UNITS
PANS - TRAY - TABLE D'HÔTE - BUCKET - BOTTLE - WASHING UNITS

������ ��� ����� ������ � ������ � �������� � ����
��������� ��� ����� ������
��������� ��� ����� ��������
��������� ��� ����� ���� � �������� � �������� � ����� - �������

LES MACHINES DE LAVAGE DE PANIER � CAISSE � PALETTE � POÊLE 
LES UNITES DE LAVAGE DE PANIER
LES UNITES DE LAVAGE DE PALETTE
LES UNITES DE LAVAGE DE POÊLE � DE PLATEAU � 
DE TABLEAU D'HÔTE � DE SCEAU � DE BOUTEILLE 

Teknolojik Çözümler�

��������������� �������...
Des solutions technologiques�

������ ��� ����� ������ � ������ � �������� � ����

LES MACHINES DE LAVAGE DE PANIER � CAISSE � PALETTE � POÊLE 
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basket-box-pallet-pan
washing technology lines
SEPET-KASA-PALET-TAVA YIKAMA MAK�NELER�



Makinelerimizin kullan�m�, temizli�i,  bak�m� kolay,  komple otomatiktir. Geri dönü�ümünde pislik tutmal� metal �ltrelidir. Y�kamada % 100 homojenlik 

için ürünlerin tüm yüzey noktalar�na s�v� püskürten özel tasar�ml� f�skiye kullan�lm��t�r.  Kullan�lan pompa ve fanlar �s�ya dayan�kl� endüstriyel 

kullan�m amaçl�d�r. 

Ön yumu�atma, y�kama, durulama ve yüzey su alma bölümlerinden olu�an y�kama makinesi komple bir bütün ve tekerleklidir. 

Kullan�m alanlar; Taze ve kuru meyve, sebze tesisleri, et entegre tesisleri, tavuk ve tavuk mamulleri i�letmeleri, ekmek, unlu mamul  fabrikalar�,  

çikolata, bisküvi gibi tesislerde kullan�lan; plastik sepetleri, kasalar�, paletleri, tepsileri ve  tavalar� y�kar.  

The use of machines, their cleaning and maintenance are easy and fully automatic. Its recycling is with metal �lter to keep debris. A specially designed nozzle that sprays 

liquid to all the surface parts of the products in order to achieve 100% homogeneity in washing. The pumps and fans used are heat-resistant and intended for industrial 

use.

The washing machine, which is comprised of pre-steeping, washing, rinsing and surface water intake parts, is a complete all-in-one product with wheels.

Areas of use: washing plastic baskets, boxes, pallets, trays and pans used in such as fresh and dried fruit plants, vegetable plants, meat integrated plants, poultry and 

poultry products plants, bread and bakery factories, chocolate and biscuits production plants.
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������������� ����� �����, �� ������ � ���� �� ���� ������ �������, ��������� ����������������. 

������ �������� ������������� �������� ��� ����� �������, ��� ������������ ������ �� ���������� 

�����. �� ����� ����� ������������ ���������������, �������������� 100% ���������� � ������������ 

����� ���� ������. ����� � �����������, ������������� � ������� ������, ������������� ��� 

������������� ������������� � ���������� ������� ��������������.  

������ ������� �� ����� ������� ��� ��������������� �����������, �����, ������������� � �����, ������ 

�������� ������ ���������� � �������� ��������.  

������� ����������: ���� �� ������������ � ����������� ������ � ����� ������� � ������, ������ ����, 

����������� ��� ��������� ����� � �������������� �� �����, �����������, ������ � ������������ 

�������, ���� �� ������������ �������� � �������, ����� ����������� ������, ������, ��������, �������� 

� ����.   

L'utilisation, le nettoyage, l'entretien de nos machines sont simples et nos machines sont entièrement automatiques. Nos machines 

comportent des �ltres métalliques de maintien de saleté renouvelables. Des éjecteurs de conception spéciale pulvérisant du liquide à 

tous les points super�ciels des produits ont été utilisés pour une homogénéité à 100% au lavage. Les pompes et les ventilateurs 

utilisés sont à objectif d'utilisation industrielle résistant à la chaleur.

La machine de lavage formée des parties de pré-adoucissement, de lavage, de rinçage et d'extraction de l'eau super�cielle est un 

ensemble complet et contient des roulettes.

Ses domaines d'utilisation ; elle lave les installations de fruits frais et secs et de légumes, les installations intégrées de viande, les 

exploitations de poulets et de produits de poulets, les usines de pain et de produits fariniers, les paniers, les caisses, les palettes, les 

plateaux et les poêles utilisés dans les installations comme le chocolat, les biscuits.

basket-box-pallet-pan
washing technology lines

SEPET-KASA-PALET-TAVA YIKAMA MAK�NELER�
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Endüstriyel g�da i�leme tesislerinde kullan�lan, plastik, metal ala��ml� kasa, sepet, tava gibi ürünlerin dü�ük enerji ve  dü�ük i� gücü ile  temizler. 

 Endüstriyel  y�kama makinelerimiz; s�cak sulu durulama, deterjan, yüzey su alma, h�z kontrol özellikleri ile farkl� kapasite seçenekleri sa�lamaktad�r. 

Makine modellerimiz:  Tünel y�kama, dönerli y�kama, ask�l� y�kama, havuzlu y�kama ve konveyör tip y�kamalard�r.

These machines wash and clean such as plastic, metal alloy boxes, totes, baskets, pans and other similar products that are used in industrial food processing plants, 

with low-power and low labor force.

Our industrial washing machines are with various features and capacity options with hot water rinse, detergent, surface water intake, speed control features.

Our Machine models: Tunnel washing, rotary washing, hanging washing, basin washing and conveyor type washing
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��� ������ ���� ��������� ����� ����������� � ������������� ������, �������� � ������ ������, ������������ �� ������������ �� ������������� 

������� ���������, ���������� � ������������ ��������� ������� � �������� �����. 

���� ������� ������ ��������������� ���� �������� ������ ��������� ��� ���������� ������� �����, ����� � ��������, �����, �������� ��������. 

������ �����: ���������� �����, ���������� �����, ��������� �����, ����� � ���������� � ����� ������������ ����. 

Elles nettoient avec une faible main d'�uvre et une faible utilisation d'énergie les produits comme les caisses, les paniers, les poêles en composant plastique, 

métallique et utilisées dans les installations d'exploitation alimentaire industrielles.

Nos machines de lavage industriel assurent les choix de capacité différents avec les caractéristiques de rinçage à l'eau chaude, de détergeant, d'extraction de l'eau 

super�cielle et de contrôle de vitesse.

Nos modèles de machine : sont les lavages de type lavage tunnel, lavage rotatif, lavage à suspension, lavage à bassin et convoyeur. 
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